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Phát biểu tại buổi lễ, ông Hồ Quang 
Bửu, Phó Chủ tịch UBND tỉnh Quảng 
Nam cho biết, lễ hội Nguyên Tiêu ở Hội 
An được hình thành từ lâu đời, là sự kế 
thừa sáng tạo của bao lớp cộng đồng 
cư dân Hội An, gắn với quá trình hình 
thành, phát triển của đô thị - thương 
cảng Hội An từ trong lịch sử cho đến 
hiện nay.

Đây là một trong những lễ hội lớn 
đầu năm của cộng đồng cư dân Hội An 
mang nhiều giá trị riêng về lịch sử, văn 
hóa; có tác động lớn và sâu sắc đến đời 
sống văn hóa của cộng đồng dân cư; 
được cộng đồng dân cư trân trọng gìn 
giữ, bảo tồn và phát huy tích cực. Lễ hội 
góp phần làm giàu thêm bản sắc văn 
hóa Quảng Nam nói riêng, của đất nước 
nói chung.

Suốt cả quá trình hình thành, nuôi 
dưỡng, phát triển qua hàng trăm năm 
bởi tình cảm và ý thức của cộng đồng cư 
dân Hội An đã hun đúc nên những giá 
trị đặc sắc của Lễ hội Nguyên tiêu ở Hội 
An để đến nay trở thành di sản văn hóa 
của dân tộc.

"Đây là niềm vui, niềm tự hào to lớn 
của Đảng bộ, chính quyền và nhân dân 
thành phố Hội An, đặc biệt là các tầng 
lớp nhân dân - những chủ thể di sản đã 
đóng góp quan trọng vào việc giữ gìn sự 
phong phú, đa dạng của kho tàng di sản 
văn hóa phi vật thể Việt Nam", ông Hồ 
Quang Bửu chia sẻ.

Phó Chủ tịch UBND tỉnh Quảng Nam 
nhấn mạnh, các cấp, các ngành từ tỉnh 
đến TP. Hội An phải quản lý, bảo tồn và 
phát huy tốt giá trị vốn có của di sản để 
những giá trị đó được lan tỏa không chỉ 
trong cộng đồng dân cư mà còn đến với 
bạn bè gần xa.

Theo Phó Chủ tịch UBND TP. Hội An 
Nguyễn Văn Lanh, giá trị đặc trưng của 
Tết Nguyên Tiêu ở Hội An là kết quả của 
quá trình giao thoa văn hóa giữa các nền 
văn hóa Việt Nam, Nhật Bản, Trung Hoa 
tại đô thị thương cảng quốc tế Hội An.

"Vì thế, Tết Nguyên Tiêu ở Hội An 
bao đời nay không chỉ riêng cộng đồng 
người Việt mà cả cộng đồng người Hoa 
cùng tổ chức các nghi thức tế lễ, các sinh 
hoạt vui chơi giải trí cộng đồng trong 
dịp này, tạo thành một lễ hội truyền 
thống, tập quán xã hội và tín ngưỡng 
đặc trưng của cộng đồng cư dân Hội 
An", ông Lanh nói.

Phó Chủ tịch UBND TP Hội An cho 
biết, vào dịp Tết Nguyên Tiêu tại Hội An, 
ở mỗi cộng đồng địa phương có tục lệ 
cúng tế riêng nhưng có cùng một đặc 
điểm chung đó là nhân ngày rằm đầu 
tiên của một năm, người dân bày tỏ tấm 
lòng tôn kính đối với các chư vị phật, các 
vị thần, tiền nhân,... cầu mong cuộc sống 
ấm no, hạnh phúc, đồng thời tổ chức lễ 
hội mừng Xuân để chuẩn bị bước vào 
một năm mới với bao ước vọng tốt đẹp. 
Đây vừa là dịp lễ hội, vừa là ngày cúng 

tế cầu an, tế tự, cầu tài xin lộc đầu năm 
ở nhiều di tích tín ngưỡng trên địa bàn 
thành phố và các hội quán trong khu 
phố cổ Hội An.

"Trải qua thời gian, các tập tục, lễ 
nghi trong Tết Nguyên Tiêu ở Hội An 
tiếp tục được vun đắp, tô bồi những giá 
trị mới nhưng vẫn còn bảo tồn, gìn giữ 
được những yếu tố cơ bản, riêng có. Cho 
đến nay, Tết Nguyên Tiêu là một trong 
những lễ hội truyền thống, tập tục lớn 
đầu năm của Hội An luôn được cộng 
đồng cư dân phố Hội nâng niu gìn giữ, 
phát huy trở thành một mỹ tục, một tập 
quán tốt đẹp và là "phần hồn" không 
thể tách rời của khu đô thị di sản, góp 
phần tạo nên giá trị nổi bật toàn cầu của 
Di sản Văn hóa Thế giới Đô thị cổ Hội An", 
ông Lanh cho biết.

Trước khi diễn ra lễ đón nhận danh 
hiệu, sáng sớm cùng ngày, đoàn rước 
danh hiệu Di sản văn hóa phi vật thể 
quốc gia Tết Nguyên tiêu ở Hội An đã tổ 
chức diễu hành trên các tuyến đường 
trong khu phố cổ.

Hiện nay, thời gian diễn ra Tết 
Nguyên tiêu ở Hội An bắt đầu từ ngày 
14 đến ngày 16 tháng Giêng. Vào dịp 
này, tại các di tích đình làng, miếu xóm, 
tổ chức lễ kỳ yên đầu năm, cầu cho dân 
làng bình an, mùa màng bội thu, mưa 
gió thuận hòa và cũng là dịp cúng tế các 
bậc tiền hiền, hậu hiền đã có công khai 
khẩn vùng đất, lập làng xã.

Hội An đón nhận danh hiệu Di sản văn hóa phi vật thể quốc gia cho lễ hội Tết Nguyên tiêu

LỄ HỘI TẾT NGUYÊN TIÊU Ở HỘI AN 
 LÀ DI SẢN VĂN HÓA PHI VẬT THỂ QUỐC GIA

Sáng 5/2, TP. Hội An, tỉnh Quảng 
Nam tổ chức Lễ đón nhận danh hiệu 
Di sản văn hóa phi vật thể quốc gia 
cho lễ hội Tết Nguyên tiêu Hội An.

Lưu Hương

Lễ hội Nguyên Tiêu ở Hội An được hình thành 
từ lâu đời 
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Sáng 4/2, tại TP. Nha Trang (Khánh 
Hòa),Bộ trưởng Lê Minh Hoan chủ trì Hội 
nghị định hướng phát triển kinh tế nông 
nghiệp vùng Duyên hải Nam Trung bộ. 
Tham gia hội nghị có các cơ quan trực 
thuộc Bộ NN-PTNT, lãnh đạo UBND tỉnh 
Khánh Hòa; các Giám đốc Sở NN-PTNT từ 
Quảng Ngãi đến Bình Thuận và một số 
doanh nghiệp tiêu biểu.

Trước khi các địa phương phát biểu, 
Bộ trưởng Lê Minh Hoan đặt câu hỏi cho 
lãnh đạo Sở NN-PTNT khu vực các tỉnh 
Nam Trung bộ ngoài các vấn đề lợi thế đã 
nhìn thấy, chúng ta còn giá trị gì khác mà 
chưa nhìn thấy. Bởi theo Bộ trưởng, khi 
chúng ta nhìn cái gì khác sẽ tạo ra giá trị 
mới để phát kinh tế nông nghiệp.

Mở đầu cho câu trả lời này, ông 
Nguyễn Trọng Tùng, Giám đốc Sở NN-
PTNT Phú Yên, cho biết, khu vực Nam 
Trung bộ có lợi thế vừa có rừng, vừa có 
biển, cùng với đó có nền nhiệt độ cao. Do 
đó, việc phát triển cây dược liệu dưới tán 
rừng cũng như phát triển cây gia vị rất 
thích hợp.

Đối với tỉnh Phú Yên, ngoài lợi thế 
phát triển lĩnh vực thủy sản như khai thác 
cá ngừ và nuôi tôm hùm, theo ông Tùng, 
địa phương đang đi theo hướng phát 
triển cây dược liệu, kết hợp chế biến sâu 
để tăng nguồn thu nhập cho nông dân.

 Còn ông Mai Kiều, Giám đốc Sở NN-
PTNT Bình Thuận, cho biết, tỉnh đang 
định hướng phát triển cây dược liệu 
trồng nấm linh chi dưới tán rừng. Thời 
gian qua, Sở NN-PTNT đã chỉ đạo Chi cục 
Kiểm lâm triển khai mô hình này; đồng 
thời lấy sản phẩm gửi sang Nhật Bản để 
đánh giá chất lượng. Nếu phát triển được 
cây dược liệu này sẽ tạo điều kiện cho 
người dân phát triển kinh tế, nhất là vùng 
đồng bào dân tộc.

Ông Từ Văn Tám, Phó Giám đốc Sở 
NN-PTNT Quảng Ngãi, cho biết, đặc điểm 
của Quảng Ngãi có lợi thế về đồi núi và 
nhiều hồ đập. Hiện nay tỉnh có hướng 
phát triển mới đó là phát triển nuôi trồng 
thủy sản trong các hồ.

Về rừng hiện Quảng Ngãi chủ yếu 
trồng cây keo, tuy nhiên lâu nay chủ yếu 
xuất khẩu dăm gỗ. Do đó, để tăng giá trị 
từ rừng hiện tỉnh đã chỉ đạo định hướng 
giảm xuất khẩu thô, đẩy mạnh sản xuất 
khẩu tinh. Bên cạnh đó, tỉnh Quảng Ngãi 
còn có lợi thế đối với cây quế Trà Bồng, 
hiện địa phương cũng phát triển đa dạng 
sản phẩm, tăng giá trị chẳng hạn như 
tinh dầu quế…

Theo lãnh đạo Viện Nghiên cứu Nuôi 
trồng thủy sản III, khu vực Nam Trung bộ 
có ưu điểm là nhiệt độ, nồng độ muối ổn 
định nên phù hợp sản xuất con giống 
thủy sản phục vụ nuôi trồng thủy sản 
quanh năm, nhất là 2 tỉnh Ninh Thuận và 
Bình Thuận. Còn đối với tỉnh Khánh Hòa 
và Phú Yên có tiềm năng lớn về nuôi cá 
biển và rong nho. Bên cạnh đó, lợi thế khu 
vực này là du lịch nên các địa phương cần 
kết hợp mô hình nuôi biển công nghiệp 
xa bờ kết hợp với du lịch để tăng giá trị.

Ông Nguyễn Văn Việt, Vụ trưởng Vụ 
Kế hoạch (Bộ NN-PTNT), cho biết, để phát 
triển kinh tế nông nghiệp tại vùng Nam 
Trung bộ, trước mắt chúng ta cần nhìn rõ 
những thách thức.

Theo ông Việt, những thách thức lớn 
tại vùng này đó là biến đổi khí hậu, bão 
lũ gây ảnh hưởng đến sản xuất nông 
nghiệp. Bên cạnh đó, quy mô nền kinh 
tế, nhất là lĩnh vực nông nghiệp sản xuất 
quy mô nhỏ nhẻ, manh mún và khắc 

phục tương đối chậm. Ngoài ra, nguồn 
lực cho nông nghiệp còn hạn chế…Do 
đó, để nâng cao thu nhập cho người dân, 
nếu chỉ phát triển nông nghiệp thì rất 
khó khăn. Do đó, chúng ta phải phát triển 
theo kinh tế nông nghiệp.

Ông Việt gợi ý hướng phát triển đối 
với vùng Nam Trung bộ vừa khai thác 
thủy sản, vừa nuôi trồng và phát triển 
rừng. Rừng thì phát triển cây dược liệu 
dưới tán rừng; còn đồng bằng vừa chăn 
nuôi, vừa trồng trọt. Cùng với đó, các địa 
phương cần xác định các sản phẩm chủ 
lực, sản phẩm đặc hữu phục vụ cho du 
lịch. Ngoài ra, cần đẩy mạnh chuỗi liên kết 
vùng, cũng như phát triển nông nghiệp 
gắn với kinh tế nông nghiệp, gắn với du 
lịch, chế biến để nâng cao thu nhập cho 
người dân…

Một số đại biểu khác hiến kế rằng, đối  
với dải ven biển miền Trung từ Quảng 
Ngãi đến Phú Yên có tiềm năng rong 
biển rất lớn và hiện nay đầu ra tiêu thụ 
tương đối dồi dào. Do đó, các địa phương 
cũng cần chú trọng phát triển nuôi trồng, 
nhất là các khu đồng quản lý để người 
dân vừa tăng sinh kế, vừa bảo vệ môi 
trường ven biển.

Đối với cảng cá hiện nằm trong các 
thành phố, các địa phương cần tích hợp 
đa giá trị gắn với du lịch. Nếu làm được 
điều này các sản phẩm của chúng ta 
cũng sẽ được tiêu thụ tốt tại chỗ, không 
cần xuất đi đâu xa…

Bộ trưởng Lê Minh Hoan gợi mở: Nếu 
chúng ta không tìm không gian phát 
triển mới mà chỉ bó hẹp về sản xuất, về 
sản lượng, về diện tích rừng, diện tích 
trồng trọt, diện tích mặt biển… thì chúng 
ta không thể đột phá được.

Theo Bộ trưởng, nền nông nghiệp 
của chúng ta là nền nông nghiệp manh 
mún nhỏ lẻ, tự phát và ngành ngư 
nghiệp cũng gần như vậy. Đây là cái 
bẫy mà chúng ta phải vượt qua và tổ 
chức lại hệ sinh thái ngành hàng, không 
gian ngành hàng, từ sản xuất, đầu nậu, 
doanh nghiệp… Cùng với phải phát 
huy ngành hàng vì hiệp hội ngành hàng  
là nơi dẫn dắt.

PHÁT KINH TẾ NÔNG NGHIỆP VÙNG NAM TRUNG BỘ 
CHÚNG TA CẦN TỔ CHức lại

Bộ trưởng Lê Minh Hoan gợi 

ý cho khu vực các tỉnh Nam Trung 

bộ cần có cái nhìn khác để tạo 

ra trị mới cho phát triển kinh tế  

nông nghiệp.

Kim Sơ

Bộ trưởng Lê Minh Hoan tham quan các 
sản phẩm nông nghiệp chế biến của tỉnh 

Khánh Hòa. 
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1. Hiệp hội Làng nghề Việt Nam 
một tổ chức xã hội - nghề nghiệp đặc 
biệt.  

Hiệp hội Làng nghề Việt Nam là tổ 
chức xã hội nghề nghiệp phi chính phủ 
phi lợi nhuận của những người và các 
làng nghề, phố nghề truyền thống, 
các doanh nghiệp, tổ chức kinh tế, văn 
hóa có tâm huyết giữ gìn, bảo tồn và 
phát triển các làng nghề, phố nghề 
ở Việt Nam - Vietnam Association of 
Craft Villages, VICRAFTS. (Từ điển BKTT 
Wiki). Là Hiệp hội thành viên của MTTQ  
Việt Nam.

Mục đích của Hiệp hội là tập hợp, 
đoàn kết các làng nghề, các tổ chức 
kinh tế, văn hoá, các nghệ nhân trong 
làng nghề, phố nghề, các nhà quản 
lý, nhà khoa học, nhà văn hoá, các cơ 
quan nghiên cứu, đào tạo để cùng với 
các cơ quan Nhà nước thực hiện chủ 
trương của Đảng, Nhà nước về khôi 
phục và phát triển làng nghề, góp sức 
bảo tồn, phát triển làng nghề Việt Nam; 
Thực hiện liên kết, hợp tác giữa các tổ 
chức kinh tế - kỹ thuật trong sản xuất, 
kinh doanh, dịch vụ nâng cao giá trị sản 
phẩm, giá trị văn hóa của các mặt hàng 
của làng nghề; hỗ trợ nhau trong việc 
mở rộng thị trường, tiêu thụ sản phẩm.

Qua 04 kỳ Đại hội, Hiệp hội đã có 
đội ngũ lãnh đạo gồm các chuyên gia, 

các nhà khoa học, kinh tế, nhà văn hóa 
- xã hội từng công tác tại các cơ quan 
Nhà nước, nay về tham gia hoạt động 
tại Hiệp hội, đã chỉ đạo, tư vấn sát sao, 
góp phần tạo nên sức sống mới của 
làng nghề Việt Nam. Tổ chức Hiệp hội 
có Hội đồng Tư vấn; Hội đồng Liên lạc 
các Câu lạc bộ Nghệ nhân làng nghề 
Việt Nam; 01 Viện Nghiên cứu; Tạp chí 
Làng nghề Việt Nam in và điện tử, có ấn 
phẩm OCOP in và điện tử; 7 Văn phòng 
Đại diện; 15 Trung tâm, 10 ban chuyên 
môn, 03 câu lạc bộ; Trên 13.000 hội viên 
ở 61/64 tỉnh, thành phố (nhiều hội viên 
là tổ chức Tỉnh hội, Thành hội và hội 
viên tập thể); Góp phần xây dựng các 
làng nghề tiêu biểu ở các vùng miền. 
(Luu Duy Dần Chủ tịch HH LN Việt Nam 
– Tổng kết 15 năm hoạt động. TC Làng 
nghề VN Thứ hai, 16-11-2020)

2. Hợp tác phát triển sản phẩm 
làng nghề - quá trình hiện thực hoá 
chức năng nhiệm vụ của Hiệp hội.

Nội dung “hợp tác phát triển” là một 
liên từ có nội hàm rất rộng. Cụm liên 
từ “hợp tác phát triển” được thể hiện ở 
nhiều lĩnh vực kinh tế, chính trị, xã hội, 
ngoại giao … “hợp tác phát triển sản 
phẩm làng nghề” bản chất là một quá 
trình hiện thực hoá chức năng nhiệm 
vụ của Hiệp hội làng nghề VN –  Hiệp 
hội là một đầu mối tạo sự liên kết, kết 
nối các mối quan hệ nhiều chiều trong 

sản xuất kinh doanh, bảo tồn, phát 
triển nghề.

Kết nối với địa phương: Hiệp hội đã 
thực sự là hạt nhân tạo sự kêt nối, hợp 
tác giữa doanh nghiệp với chính quyền 
một số địa phương xây dựng tổ chức, 
phát triển bảo tồn làng nghề tại mọi 
vùng miền của đất nước; Tổ chức các 
chương trình sự kiện tham quan, giao 
lưu, kết nối giữa các làng nghề, nghệ 
nhân với các đối tác (các nhà khoa học, 
nhà quản lý, người tiêu dùng …). Gần 
đây chương trình hoạt động khẳng 
định mục tiêu “Kết nối cộng đồng làng 
nghề - Bảo tồn Văn hóa - Phát triển 
Du lịch - Hội nhập Quốc tế” và tổ chức 
“Ngày Di sản Văn hóa nghề, làng nghề 
truyền thống hội nhập quốc tế” nhân 
“Ngày Di sản Văn khóa Việt Nam, từ 
19/11/2020 đến 23/11/2020 tại Hà Nội.

Những sự kiện minh hoạ từ quá 
trình kết nối: Tháo gỡ khó khăn cho 
doanh nghiệp (DN) làng nghề Bánh 
đậu xanh ở Hải Dương thoát hình sự 
hoá. Tạo ký kết hợp đồng chuyển giao 
công nghệ lò cao tần trên 1000 độ giữa 
Làng gốm Bát Tràng với Làng rèn Đa 
Sĩ – Tạo kết nối giao lưu giữa các làng 
nghề với thị trường hàng thủ công mỹ 
nghệ nước ngoài cần chỉ dẫn địa lý và 
sở hữu trí tuệ qua các hội thảo trong 
ngoài nước. Giúp DN có kiến thức 
về Chiến lược Tiếp cận thông tin và 

HIỆP HỘI LÀNG NGHỀ VIỆT NAM  
PHÁT HUY VAI TRÒ KẾT NỐI VÀ HỢP TÁC PHÁT TRIỂN SẢN PHẨM

                                            T.S   Nguyễn Vi Khải 
Phó Chủ tịch Hội đồng tư  vấn Hiệp hội Làng nghề Việt Nam
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Maketing khác nhau thế nào. Giới thiệu 
tấm gương tiêu biểu của DN thành viên 
hiệp hội và tham gia các Hội ngành các 
cấp. Góp phần nâng cao nhận thức về 
Chiến lược sản xuất kinh doanh hiện 
đại và thị trường bằng bí quyết 5 – 7 
chữ M trong sản xuất kinh doanh. Tạo 
điều kiện các nghệ nhân phát huy vai 
trò bảo tồn làng nghề sống khoẻ và có 
tác động tích cực vào quá trình phát 
triển. Tư vấn kết nối Du lịch làng nghề 
với công thức 1-3-5. Đó là 1 hạ tầng tốt- 
3 vùng lõi- dịch vụ - văn hoá lịch sử, tâm 
linh…; 5 yêu cầu: Sơ đồ chỉ dẫn Du lịch, 
Hướng dẫn viên, Lịch trình thời gian, 
các Dịch vụ Y tế an toàn, có camera 
điều hành. (NVK – trích tham luận tại 
các Hội thảo chuyên đề do Hiệp hội 
LNVN tổ chức trong nhiệm  kỳ IV).

Hoạt động của Hiệp hội Làng nghề 
Việt Nam đã từng có vai trò quan trọng 
trong quá trình phát triển Làng nghề 
với 7 mảng công tác như sau:

Thứ nhất: Đại diện hợp pháp bảo vệ 
quyền lợi cho hội viên. Đủ tư cách pháp 
nhân trong HTCT.

Thứ hai: Tạo môi trường liên kết, 
hợp tác giữa các hội viên trong sản 
xuất kinh doanh; Xúc tiến thương mại, 
dịch vụ, đầu tư, nghiên cứu khoa học, 
tìm hiểu khảo sát thị trường trong và 
 ngoài nước. 

Thứ ba:Tổ chức thông tin tuyên 
truyền quảng bá doanh nghiệp. Tổ 
chức hội thảo, tọa đàm, triển lãm, 
xuất bản ấn phẩm thông tin, nâng cao 
thương hiệu. 

Thứ tư: Làm đầu mối giải quyết các 
tranh chấp kinh tế giữa các hội viên, 
nhằm hạn chế tối đa thiệt hại do tranh 
chấp gây ra, đảm bảo cạnh tranh lành 
mạnh đúng pháp luật.

 Thứ năm: Tư vấn, hỗ trợ, đào tạo, 
bồi dưỡng, hướng dẫn các doanh 
nghiệp về quản lý, pháp luật, nghiệp 
vụ kinh doanh... 

Thứ sáu: Quán triệt đường lối chủ 
trương chính sách của Nhà nước, tuyên 
truyền giáo dục hội viên, tổ chức tư vấn 
giám sát và phản biện xã hội …

Thứ bảy: Mở rộng quan hệ quốc 
tế, tham gia các hiệp hội quốc tế có 
liên quan để tranh thủ và tạo điều 
kiện giúp các doanh nghiệp kiếm đối 
tác, thị trường, khách hàng. (  Nguyễn 
Vi Khải - Báo cáo chuyên đề theo đơn 
đặt hàng của Viện Nghiên cứu lập pháp 

(UBTVQH) phục vụ đề tài “cơ sở lý luận 
thực tiễn xây dựng Luật làng nghề…” 
Đã trình bày tại VPQH – Tạp chí Làng 
nghề Việt Nam ngày Thứ tư, 15-12-
2021).

Qua những hoạt động sôi nổi, sâu 
rộng, uy tín, sức lan tỏa của Hiệp hội 
Làng nghề Việt Nam được nâng cao; 
Các cơ quan quản lý Nhà nước tôn 
trọng và ghi nhận; Nhiều tổ chức xã hội 
- nghề nghiệp đánh giá cao; Các cơ sở 
sản xuất, kinh doanh, nghệ nhân, thợ 
giỏi, thợ thủ công làng nghề tín nhiệm, 
tin cậy, coi là mái nhà chung của cộng 
đồng làng nghề cả nước. 

Trong 3 thập niên gần đây làng 
nghề Việt Nam đã khởi sắc. Với số lượng 
“cả nước có 5.411 làng nghề... trong 
đó có 1.864 làng nghề truyền thống 
(115 nghề truyền thống) thu hút gần 
11 triệu lao động...bao gồm 12 nhóm 
nghề gốm sứ, mây tre đan, gỗ, đồng, 
dệt thổ cẩm...Riêng hàng thủ công mỹ 
nghệ đã có 2000 doanh nghiệp và cơ 
sở tham gia xuất khẩu đạt kim ngạch 
tới 2 tỷ USD. Thị trường Hoa Kỳ chiếm 
tỷ trọng tới 40%, tiếp theo là Đức và 
Nhật Bản” “cộng sinh tất yếu” sự phát 
triển làng nghề là điều kiện, là tiền đề 
cho sự ra đời của Hiệp hội và ngược 
lại- sự ra đời của Hiệp hội là tác nhân 
thúc đẩy làng nghề phát triển. Hiệp 
hội gắn với Làng nghề như là một cặp 
đôi tương thích xã hội có tính quy luật. 
Giá trị cốt lõi của Hiệp hội trong mấy 
nhiệm kỳ qua không chỉ thúc đẩy nâng 
tầm quan trọng vị thế của làng nghề 
mà điều đáng ghi nhận là đằng sau 
những thành tích giải quyết việc làm và 
thu nhập cho hàng triệu lao động thì 
là các giá trị vật thể và phi vật thể thực 

sự chính là những di sản văn hoá tầm 
quốc gia không thể cân đong đo đếm 
bằng tiền bạc. (Tạp chí Làng nghề Việt 
Nam Thứ tư, 15-12-2021).

Đánh giá của Đảng và nhà nước: 
Chủ tịch nước CHXHCN Việt Nam đã 
có Quyết định số 1269/QĐ-CTN ngày 
28/7/2020 về việc tặng thưởng Huân 
chương Lao động hạng Ba cho Hiệp 
hội Làng nghề Việt Nam vì “Đã có thành 
tích xuất sắc trong công tác bảo tồn 
và phát triển làng nghề Việt Nam, góp 
phần vào sự nghiệp xây dựng và bảo vệ 
Tổ quốc”. Nhiều thành viên nhận được 
bằng khen và danh hiệu cao quý. Tất 
nhiên hoạt động của Hiệp hội còn hạn 
chế và yếu kém do thực lực còn mỏng, 
cơ sở vật chất còn nghèo nàn. Sự quan 
tâm của các cấp còn hạn chế. 

- Sơ đồ hoá vai trò hạt nhân kết 
nối hợp tác phát triển 

3. Các hình thức liên kết hợp 
tác phổ biến …

Các hình thức hợp tác liên kết rất 
phong phú, xet về lượng có liên kết 2 
bên, 3 bên. Xét nội dung có thể là liên 
kết về Vốn về kỹ thuật, về tạo mẫu thiết 
kế, về đào tạo nhân lực về quảng bá, 
tiêu thụ sản phẩm…

Hình thức liên kết phổ biến là qua 
hoạt động du lịch. Liên kết với ngành 
du lịch thông qua nhà nước các cấp để 
hình thành “Cung đường khám phá” 
theo cách diến đạt của làng nghề Nhật 
Bản du lịch sinh thái, du lịch văn hóa 
nhân văn, lễ hội - tín ngưỡng, tâm linh. 
Tại Việt Nam chúng ta cũng từng khăng 
định: “Mỗi ngành nghề, mỗi sản phẩm 
đều có lịch sử lâu dài, xuất xứ gắn kết 
mật thiết với đời sống xã hội. Mỗi người 
thợ thủ công nên có đầy đủ kiến thức 
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về những điều đó. Du khách sẽ dễ dàng 
tìm hiểu nếu ở mỗi khu vực có những 
phòng trưng bày hoặc những bảo tàng 
nhỏ ở làng xã, giới thiệu về sản phẩm 
và quá trình hình thành, phát triển của 
cộng đồng”. (TS Tôn Gia Hóa - Phó chủ 
tịch Hiệp hội Làng nghề VN).

Hợp tác phát triển sản phẩm gắn 
với các loại hình du lịch như là một xu 
hướng gần đây khá mạnh mẽ. Bản thân 
ngành du lịch cũng rất đa dạng các loại 
hình như du lịch lịch sử văn hoá, du lịch 
văn hoá ẩm thực, du lịch cảnh quan 
nghỉ dưỡng, đặc biệt du lịch văn hoá 
tâm linh đang là một nhu cầu cao của 
dân. Không phải ngẫu nhiên ĐCS ghi 
nhận điều này trong Văn kiện Đại hội 
Đảng toàn quốc: ““Tạo điều kiện cho 
các tổ chức tôn giáo sinh hoạt đúng 
quy định của pháp luật; chủ động giúp 
đỡ, giải quyết các nhu cầu hoạt động 
tôn giáo, tín ngưỡng, tâm linh của quần 
chúng, đồng thời chủ động phòng 
ngừa, kiên quyết đấu tranh với những 
hành vi lợi dụng tín ngưỡng, tôn giáo 
để chia rẽ, phá hoại khối đại đoàn kết 
toàn dân tộc. Nâng cao năng lực, hiệu 
lực, hiệu quả quản lý nhà nước về công 
tác tôn giáo”. (Đảng Cộng sản Việt Nam: 
VKĐH XIII.  t2 Tr.141.).  Liên kết với các 
cơ quan truyền thông – đây là điều 
mà làng nghề còn bất cập. Thực tế cho 
thấy thời đại 3.0 - 4.0 ...  truyền thông 
– internet, tự động hóa...không chỉ là 
quảng bá, giao lưu, thương mại điện 

tử,... mà đây là cơ hội cho phát triển bền 
vững, đào tạo nguồn nhân lực, áp dụng 
khoa học kỹ thuật tiên tiến, tìm nguốn 
năng lượng, nguyên liệu mới, phương 
thức quản trị hiện đại, hiệu quả...tạo giá 
trị di sản văn hóa sâu sắc hơn.

Kinh nghiệm của bảo tồn giá trị di 
sản văn hóa của Nhật Bản cho thấy cần 
có Chiến lược lâu dài “Cần biết phát 
huy những kỹ thuật điêu luyện này 
bằng công nghệ của cách mạng công 
nghiệp 4.0” với những tri thức như “4 
yếu tố để xây dựng “Bảo tàng sinh thái” 
(ECOMUSEUM) = “Phạm vi liên đới”, 
“Vùng lõi”, “Vệ tinh”, “Cung đường khám 
phá” - Phát triển mô hình sản phẩm 
du lịch gắn liền với địa phương (DMO) 
theo phương châm “ Bứt phá tới cách 
mạng công nghiệp 4.0” và  phải coi  
Nghệ nhân làng nghề là nền móng, là 
linh hồn của văn hóa quốc gia!. (Fumio 
KATO Giám đốc dự án “Phát Triển.... sản 
phẩm và du lịch “ JICA – Hội thảo quốc 
tế  tại Hà Nội 18-10-2018).
4. TIỀM NĂNG DU LỊCH VĂN HÓA 

Sơ bộ tính toán cho thấy: Tổng thu 
từ khách du lịch có sự tăng trưởng cao, 
bình quân 17,6%/năm, năm 2019 đạt 
103.812 tỷ đồng, đóng góp 12,54% 
vào GRDP của thành phố (đóng góp 
trực tiếp là 5,16% và đóng góp gián 
tiếp là 7,38%). Hà Nội trở thành trung 
tâm du lịch lớn tiếp nhận và phân phối 
khách du lịch đến các tỉnh phía Bắc và 
cả nước. Hà Nội luôn trong danh sách 

bình chọn của Tổ chức du lịch thế giới 
cho các điểm đến hàng đầu của Châu Á 
và Thế giới. (Tin tức 18/09/2021). 

- Đánh giá tiềm năng du lịch các 
tỉnh phía bắc - Vùng Bắc bộ gồm 29 tỉnh 
thành và thành phố trực thuộc trung 
ương từ tỉnh Hà Giang đến tỉnh Hà Tĩnh, 
trong số đó, TP Hà Nội là trung tâm của 
vùng và cùng với thành phố Hải Phòng 
và Quảng ninh được xác định là Tam 
giác động lực tăng trưởng du lịch. Sản 
phẩm du lịch đặc trưng của vùng này 
là du lịch văn hoá kết hợp du lịch thăm 
quan, nghiêm cứu với sản phẩm cụ thể 
về giao tiếp, phát triển kinh tế – xã hội, 
hội thảo, hội nghị, triễn lãm... Du khách 
được hướng dẫn thăm quan, tìm hiểu 
nền văn hoá lâu đời của từng điểm du 
lịch là di tích lịch sử, di sản văn hoá – 
nghệ thuật, lễ hội cùng sinh hoạt tâm 
linh đa dạng của các dân tộc, kể cả các 
làng nghề truyền thống thủ công mỹ 
nghệ phong phú.  
5. ĐỀ XUẤT KIẾN NGHỊ  

Trong phạm vi báo cáo này đề xuất 
việc có tầm chiến lược để có thể tạo 
hợp tác phát triển sản phẩm là nhận 
thức quán triệt tinh thần nội dung QĐ 
801NĐ/CP - Phê duyệt “Chương trình 
bảo tồn và phát triển làng nghề Việt 
Nam giai đoạn 2021 - 2030”. Chương 
trình có nội dung ghi rõ: “Phát triển 
làng nghề gắn với du lịch và xây dựng 
nông thôn mới” với nội dung cụ thể: 

 Phục hồi, tôn tạo các di tích liên 
quan đến giá trị văn hóa nghề, làng 
nghề truyền thống (nhà thờ tổ nghề, 
không gian làm nghề, cảnh quan làng 
nghề...); khôi phục, tổ chức các lễ hội, 
hoạt động văn hóa dân gian, phát huy 
các giá trị văn hóa của nghề và làng 
nghề trong xây dựng môi trường du 
lịch văn hóa;        

Tổ chức liên kết chuỗi giá trị, phát 
triển làng nghề gắn với du lịch, góp 
phần phát triển kinh tế nông thôn và 
xây dựng nông thôn mới. 

Đặc biêt trong khoảng một thập 
niên có 8 Dự án lớn có tính ưu tiên - 
Dự án số 5 ghi rõ: xây dựng mô hình 
bảo tồn và phát triển làng nghề gắn 
với du lịch cho các vùng sinh thái. 
Nơi thực hiện và phối hợp: Bộ Nông 
nghiệp và Phát triển nông thôn, các bộ, 
ngành, cơ quan liên quan, các doanh  
nghiệp, hiệp hội. 
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Bản Xiềng, xã Môn Sơn nằm cách 
trung tâm huyện Con Cuông, tỉnh 
Nghệ An khoảng 20km. Bản làng này 
được bảo tồn khá nguyên vẹn các giá 
trị văn hóa truyền thống của đồng bào 
dân tộc Thái; trong đó, có nghề dệt vải 
thổ cẩm.

Chị Hà Thị Hằng - Chủ nhiệm Hợp 
tác xã Thủ công mỹ nghệ Môn Sơn - 
người góp phần khôi phục và phát 
triển nghề dệt thổ cẩm truyền thống 
của đồng bào Thái ở bản Xiềng cho 
biết, sau những ngày mùa màng bận 
rộn, chị em lại quây quần bên nhau, 
cần mẫn với xa quay sợi, khung dệt 
tạo ra những sản phẩm hết sức độc 
đáo. Thế nhưng, sản phẩm làm ra chủ 
yếu để dùng trong gia đình hoặc " 
làm quà tặng.

"Vừa đam mê vừa mong muốn giữ 
nghề dệt truyền thống của cha ông 
từ bao đời nay, các chị em đều hăng 
say học hỏi và tự tay làm ra sản phẩm 
để mặc vào những ngày lễ hội truyền 
thống của đồng bào mình. Chị em cũng 
phấn khởi hơn bởi giờ đây nó không 
chỉ là khôi phục lại nghề truyền thống, 
mà còn mang lại nguồn thu nhập cải 
thiện đời sống", chị Hằng cho hay.

Những năm trở lại đây, các tổ chức 
quốc tế và trong nước, chính quyền địa 
phương hỗ trợ khôi phục làng nghề 
truyền thống; hướng dẫn cách tạo 
mẫu sản phẩm, tập huấn kỹ năng bán 
hàng, định giá sản phẩm, giới thiệu ẩm 
thực địa phương và trình diễn các loại 
hình văn hóa truyền thống phục vụ du 

khách. Nghề dệt dần được khôi phục. 
Bản thân chị Hà Thị Hằng cũng được 
địa phương cử đi tập huấn tại các thành 
phố lớn, hướng dẫn cách tiếp cận thị 
trường, nâng cao vị thế và thu nhập 
từ nghề dệt thổ cẩm truyền thống của 
đồng bào.

Chị Hà Thị Hằng bày tỏ thêm: 
"Ngoài bảo tồn trang phục truyền 

thống, chị em trong Hợp tác xã còn đa 
dạng hóa sản phẩm làm nên những 
chiếc túi, khăn, váy, áo, khăn trải bàn, 
khăn trải giường, khăn phủ gối, rèm với 
nhiều hoa văn và màu sắc khác nhau 
phục vụ thị hiếu người tiêu dùng, tăng 
sức cạnh tranh trên thị trường. Thực tế, 
các sản phẩm của chị em Hợp tác xã 
sản xuất không chỉ phục vụ khách đến 
tham quan và lựa chọn mua còn gửi đi 
các thành phố lớn theo đơn đặt hàng  
của khách".

Những năm qua, Hợp tác xã thủ 
công mỹ nghệ Môn Sơn được Trung 
tâm Khuyến công và Tư vấn phát triển 
công nghiệp Nghệ An, UBND huyện 
Con Cuông hỗ trợ kinh phí xây dựng 
gian trưng bày sản phẩm của chị em 
trong Hợp tác xã. Tại đây, phụ nữ Thái có 
thể tham gia dệt tại chỗ, trình diễn sản 
phẩm du lịch cộng đồng, các sản phẩm 
đều được niêm yết giá và du khách có 
thể tham gia vào quá trình dệt vải. Đây 

( Xem tiếp trang 11)

NGHỆ AN:  
CON CUÔNG XÂY DỰNG GIÁ TRỊ CHO SẢN PHẨM THỔ CẨM

Xây dựng chuỗi giá trị thổ cẩm là cách làm thiết thực nhằm vực dậy nghề dệt 
vải truyền thống của đồng bào các dân tộc thiểu số ở tỉnh Nghệ An. Nếu như trước 
đây sản phẩm dệt của đồng bào chủ yếu quanh quẩn trong các bản làng thì nay, 
sản phẩm của họ được kết nối với thị trường trong và ngoài nước, từng bước gắn 
kết du lịch với quảng bá, thúc đẩy tiêu thụ sản phẩm.

 Đậu Nghệ

Chị Hà Thị Hằng, Chủ nhiệm HTX Thủ công mỹ nghệ Môn Sơn, người góp phần khôi phục và phát 
triển nghề dệt thổ cẩm truyền thống của đồng bào Thái ở bản Xiềng, huyện Con Cuông.  

LÀNG NGHỀ-NGHỆ NHÂN
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Nghề gốm ở Kim Lan xuất hiện rất 
sớm. Qua khai quật tại di chỉ bãi Hàm 
Rồng vào các năm 2001 và 2003, cơ 
quan chức năng cho rằng nghề gốm ở 
Kim Lan có từ thế kỷ VIII và phát triển 
hưng thịnh đến thế kỷ XVIII.

Từ thế kỷ VIII, gốm Kim Lan đã được 
xếp vào hàng những sản vật quý cùng 
lụa, gấm, châu, ngọc. Không chỉ có 
những sản phẩm giá trị, Kim Lan còn có 
gốm mộc, gốm thô mộc mạc, giản dị. 
Đến thế kỷ XVIII, nghề gốm ở Kim Lan 
dần mai một. 

Những năm 1990, Kim Lan có 
khoảng 750 lò sản xuất gốm sứ, chủ 
yếu làm bát đĩa nhưng đến những năm 
2010, gốm sứ lại gặp nhiều khó khăn 
khi cạnh tranh với sản phẩm khác trên 
thị trường, đặc biệt là hàng của Trung 
Quốc, số hộ làm gốm giảm dần. Trước 
khó khăn, một số hộ dân mạnh dạn đầu 
tư và thay đổi phương thức sản xuất, 
chuyển từ sản xuất bằng lò than truyền 

thống sang sản xuất bằng lò gas. Các 
sản phẩm cũng đa dạng hơn, bên cạnh 
hàng mỹ nghệ, người làng tập trung sản 
xuất sản phẩm dân dụng, đồ thờ cúng, 
lọ hoa, chậu hoa, gạch ngói xây dựng…

Hiện nay, xã Lim Lan có hơn 400 lò 
gốm hoạt động, thu hút hàng nghìn lao 
động tham gia. Nghề gốm sứ mang lại 
khoảng 500 tỷ đồng mỗi năm cho địa 
phương.

Ông Đào Văn Thịnh ở thôn 5, xã Kim 
Lan cho biết, gia đình chuyên sản xuất 
các loại bình, chóe, mâm bồng, bát 
hương bằng sứ với nhiều kiểu dáng, 
chất men khác nhau. Hiện cả thôn có 

430 hộ dân thì có 45 hộ làm gốm. Với 
người thợ gốm bình thường, ngày công 
trung bình đạt 300 nghìn đồng. Riêng 
với các thợ xếp gốm vào lò đòi hỏi kỹ 
thuật và nặng nhọc, ngày công có thể 
đạt 1 triệu đồng.

Tuy đã khôi phục được làng nghề 
truyền thống bề dày nghìn năm tuổi 
nhưng theo bà Nguyễn Thị Thu Phương, 
Phó Chủ tịch HĐND xã Kim Lan, nghề 
gốm ở xã vẫn còn hạn chế và chưa được 
nhiều người biết đến như gốm sứ ở Bát 
Tràng. Chính vì vậy, có một thực tế là 
không ít hộ gia đình ở Kim Lan sản xuất 
gốm chất lượng tốt, mẫu mã đẹp nhưng 

Nhắc tới gốm sứ ở Hà Nội, 
nhiều người sẽ nghĩ ngay tới làng 
gốm Bát Tràng (huyện Gia Lâm) 
nhưng ít người biết rằng ngay 
gần đó, xã Kim Lan cũng có truyền 
thống làm gốm sứ lâu đời từ hàng 
nghìn năm trước. Hiện nay, nơi 
đây có hàng trăm hộ gia đình 
đang ngày đêm miệt mài giữ cho 
các lò gốm luôn rực lửa.

                                                                                                    NGUYỄN MAI

LÀNG GỐM CỔ KIM LAN MANG LẠI 500 TỶ ĐỒNG MỖI NĂM

Gốm Kim Lan

Xã Kim Lan hiện có hơn 400 lò gốm hoạt động, thu hút hàng nghìn lao động tham gia. Một công đoạn đỏ khuôn trong quy trình tạo 
ra sản phẩm gốm ở Kim Lan.
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lại phải “mượn danh” gốm Bát Tràng để 
tiêu thụ hàng.

Tháo gỡ khó khăn, xã đang tập trung 
tuyên truyền để người dân hiểu và tự tin 
sử dụng nhãn hiệu tập thể “Gốm sứ Kim 
Lan” dán vào các sản phẩm để người tiêu 
dùng nhận diện và quảng bá cho sản 
phẩm địa phương.

Xã Kim Lan cũng đã thành lập hội 
gốm sứ, có hợp tác xã chuyên ngành về 
gốm sứ đại diện cho các hộ thành viên 
khi ký hợp đồng tiêu thụ sản phẩm với 
đối tác. Đặc biệt, trong các năm gần đây, 
xã chú trọng hỗ trợ các chủ thể chuẩn 
hóa sản phẩm để dự thi trong Chương 
trình mỗi xã một sản phẩm (OCOP) của 
thành phố.

Là một trong những đơn vị có nhiều 
sản phẩm gốm sứ đặc sắc, mang đậm 
phong cách của làng nghề gốm cổ Kim 
Lan, Công ty TNHH Ceramics Thanh 
Bình tự tin lựa chọn các sản phẩm dự thi 
OCOP. Sau khi được chứng nhận OCOP, 
sản phẩm gốm sứ của Công ty TNHH 
Ceramics Thanh Bình đều có tem, nhãn, 
được quảng bá rộng rãi trên các trang 
thông tin điện tử, mạng xã hội và tham 
gia các hội chợ giới thiệu sản phẩm của 
thành phố, của huyện. Nhờ đó, người 
tiêu dùng biết, tìm đến mua hàng nhiều 
hơn, lượng tiêu thụ tăng, doanh thu đạt 
gần 3 tỷ đồng/năm.

Anh Phạm Văn Nguyên ở thôn 2, 
xã Kim Lan cho biết thêm: "Gia đình tôi 
xác định cần có hướng đi riêng cho sản 
phẩm, cần khẳng định thương hiệu gốm 

của quê hương. Chính bởi vậy, gia đình 
đã dán logo “Gốm cổ Kim Lan” lên từng 
sản phẩm khi đưa ra thị trường. Tôi tin 
rằng, với những sản phẩm chất lượng 
tốt, mẫu mã đa dạng, giá cạnh tranh, 
gốm Kim Lan sẽ khẳng định được vị 
thế trên thị trường và nghề gốm ở 
Kim Lan - làng gốm cổ lâu đời ở Hà Nội  
sẽ phát triển".

Những sản phẩm gốm sứ Kim Lan được 
trưng bày, quảng bá trong các hội nghị, sự 

kiện diễn ra tại địa phương.

Khách tham quan, tìm hiểu về sản phẩm gốm sứ ở Kim Lan.

cũng vừa là điểm bán hàng và kết nối 
khách hàng; hướng dẫn chị em thực 
hành trên các mẫu thiết kế mới.

 Huyện đã thành lập được nhiều 
Tổ hợp tác, Hợp tác xã dệt thổ cẩm ở 
các bản làng trong xã. Bước đầu các Tổ 
hợp tác, Hợp tác xã dệt thổ cẩm này đã 
hoạt động có hiệu quả và tạo việc làm 
ổn định, tăng thu nhập cho nhiều lao 
động của địa phương.

"Thay đổi mẫu mã, mở rộng thị 
trường là những yếu tố quyết định 
trong xây dựng chuỗi giá trị thổ cẩm. 
Bởi vậy, điều quan trọng mà địa phương 
hướng tới là sự sáng tạo, đa dạng các 
mẫu mã sản phẩm mới, tập huấn kỹ 
năng bán hàng, định giá sản phẩm, giới 
thiệu ẩm thực địa phương và trình diễn 
các loại hình văn hóa truyền thống. 
Đây là hướng đi mà huyện hướng tới, 
vừa khôi phục lại nghề dệt thổ cẩm 
vừa quảng bá sản phẩm truyền thống 
của người dân vùng đồng bào dân tộc 
thiểu số, phát triển du lịch địa phương", 
ông Hoàng Sỹ Kiện, Chủ tịch UBND 
huyện Con Cuông khẳng định.

Thời gian tới để phát triển chuỗi 
giá trị cho thổ cẩm, Sở Công Thương 
Nghệ An đề nghị các địa phương cần 
xác định thị trường sản phẩm, sản xuất 
ra các sản phẩm theo yêu cầu của thị 
trường; có cơ chế chính sách phù hợp 
và làm tốt công tác truyền thông để 
thay đổi nhận thức của người dân; có 
sự tham gia của doanh nghiệp, đây sẽ 
là cầu nối giữa Hợp tác xã và thị trường 
xuất khẩu. Cùng với đó đẩy mạnh hình 
thành các tổ hợp tác, hợp tác xã để 
thúc đẩy liên kết giữa các hộ nông dân 
tạo vùng nguyên liệu và tạo sự liên kết 
với doanh nghiệp trong tiêu thụ; có cơ 
chế, chính sách phù hợp khuyến khích 
doanh nghiệp vào đầu tư.

( Tiếp theo trang 09)
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ĐẦU NĂM ĐI XEM LỄ HỘI “LÀNG NGHỀ TRỒNG RAU”
Tiên Sa

Chúng tôi rất ấn tượng đến xem Chúng tôi rất ấn tượng đến xem 
“Lễ hội rau Túy Loan” rất đặc sắc  nằm “Lễ hội rau Túy Loan” rất đặc sắc  nằm 
trong khuôn khổ của Lễ hội Đình làng trong khuôn khổ của Lễ hội Đình làng 
Túy Loan Xuân Quý Mão 2023, với Túy Loan Xuân Quý Mão 2023, với 
không khí rộn ràng sắc màu “Tết xưa” không khí rộn ràng sắc màu “Tết xưa” 
truyền thống cùng các chị, các mẹ, truyền thống cùng các chị, các mẹ, 
các  anh nông dân đang tất bật các các  anh nông dân đang tất bật các 
hoạt động chuẩn bị các cuộc thi về hoạt động chuẩn bị các cuộc thi về 
“ẩm thực rau”, thi kiến thức trồng rau “ẩm thực rau”, thi kiến thức trồng rau 
hay chuẩn bị đất và giống các loại rau hay chuẩn bị đất và giống các loại rau 
để thi trồng rau; các bậc lão nông thì để thi trồng rau; các bậc lão nông thì 
lo bày biện bàn cúng, hoa quả, hương lo bày biện bàn cúng, hoa quả, hương 
đèn, áo giấy, rượu ngon, để cúng Thần đèn, áo giấy, rượu ngon, để cúng Thần 
Nông  do ông Chánh hội Chủ đình làng Nông  do ông Chánh hội Chủ đình làng 
Túy Loan Đặng Công Bán (72 tuổi)  làm Túy Loan Đặng Công Bán (72 tuổi)  làm 
chánh bái.chánh bái.

Về dự Lễ hội làng rau Túy Loan có Về dự Lễ hội làng rau Túy Loan có 
ông Nguyễn Phú Ban, Giám đốc Sở ông Nguyễn Phú Ban, Giám đốc Sở 
NN&PTNT TP. Đà Nẵng và các vị lãnh NN&PTNT TP. Đà Nẵng và các vị lãnh 
đạo các ngành trực thuộc sở NN&PTNT đạo các ngành trực thuộc sở NN&PTNT 
TP Đà Nẵng. Ông Phạm Công Chính, TP Đà Nẵng. Ông Phạm Công Chính, 
Chủ tịch Liên minh HTX thành phố Đà Chủ tịch Liên minh HTX thành phố Đà 
Nẵng cùng các ông bà lãnh đạo các sở Nẵng cùng các ông bà lãnh đạo các sở 
ban ngành TP; Ở huyện Hòa Vang có ban ngành TP; Ở huyện Hòa Vang có 
ông Lê Đình Ca - HUV, Trưởng phòng ông Lê Đình Ca - HUV, Trưởng phòng 
NN&PTNT Huyện; Ông Đặng Thương, NN&PTNT Huyện; Ông Đặng Thương, 
nguyên Phó Bí thư, Chủ tịch UBND nguyên Phó Bí thư, Chủ tịch UBND 
huyện Hòa Vang và các ông bà các huyện Hòa Vang và các ông bà các 
ngành hội đoàn thể huyện Hòa Vang...ngành hội đoàn thể huyện Hòa Vang...

Theo Ban tổ chức, chương trình Theo Ban tổ chức, chương trình 
Lễ hội Làng rau diễn ra vào Mùng 10 Lễ hội Làng rau diễn ra vào Mùng 10 
tháng Giêng (31-1-2023) với Lễ Cúng tháng Giêng (31-1-2023) với Lễ Cúng 
Thần Nông, thi ẩm thực quê hương, thi Thần Nông, thi ẩm thực quê hương, thi 
kiến thức trồng rau an toàn, thi thực kiến thức trồng rau an toàn, thi thực 
hành trồng rau, xuống giống đầu năm, hành trồng rau, xuống giống đầu năm, 
trao phần thưởng, chụp ảnh lưu niệm trao phần thưởng, chụp ảnh lưu niệm 
và tiệc gặp mặt đầu năm mới.và tiệc gặp mặt đầu năm mới.

          Tại đây các đại biểu và xã viên           Tại đây các đại biểu và xã viên 
tham quan không gian Tết xưa, tham tham quan không gian Tết xưa, tham 
quan Làng rau, tham quan nơi trưng quan Làng rau, tham quan nơi trưng 
bày sản phẩm rau an toàn, tham gia bày sản phẩm rau an toàn, tham gia 
xuống giống đầu xuân mới; thi trưng xuống giống đầu xuân mới; thi trưng 
bày sản phẩm từ rau quả, thi xới đất và bày sản phẩm từ rau quả, thi xới đất và 
trồng rau, thi kiến thức nhà nông, thi trồng rau, thi kiến thức nhà nông, thi 
nấu ăn (các sản phẩm rau, củ, quả từ nấu ăn (các sản phẩm rau, củ, quả từ 
bàn tay khéo léo của người nông dân) bàn tay khéo léo của người nông dân) 
chế biến thành các món ăn đậm đà sắc chế biến thành các món ăn đậm đà sắc 
hương quê.hương quê.

Phát biểu tại buổi lễ khai mạc Lễ Phát biểu tại buổi lễ khai mạc Lễ 
hội Làng rau Túy Loan lần thứ Nhất hội Làng rau Túy Loan lần thứ Nhất 
năm 2023, ông Bùi Dũng, Giám đốc năm 2023, ông Bùi Dũng, Giám đốc 
HTX rau Túy Loan cho biết: Trải qua quá HTX rau Túy Loan cho biết: Trải qua quá 
trình hình thành và phát triển, từ một trình hình thành và phát triển, từ một 
tổ hợp tác rau chỉ có 20 thành viên ban tổ hợp tác rau chỉ có 20 thành viên ban 
đầu, đến nay đã lên đời “HTX” với 60 đầu, đến nay đã lên đời “HTX” với 60 
thành viên, canh tác trên 8 ha rau sạch thành viên, canh tác trên 8 ha rau sạch 
các loại, góp phần giải quyết việc làm các loại, góp phần giải quyết việc làm 
và không ngừng nâng cao thu nhập và không ngừng nâng cao thu nhập 
cho thành viên HTX với mức bình quân cho thành viên HTX với mức bình quân 
6 triệu đồng/ người/ tháng. Cùng với 6 triệu đồng/ người/ tháng. Cùng với 
sự chung tay góp sức của tập thể, HTX sự chung tay góp sức của tập thể, HTX 
rau Túy Loan đã dần dần khẳng định rau Túy Loan đã dần dần khẳng định 
vị trí của mình trên thị trường bằng vị trí của mình trên thị trường bằng 
những sản phẩm rau có chứng nhận do những sản phẩm rau có chứng nhận do 
các cấp có thẩm quyền công nhận và các cấp có thẩm quyền công nhận và 
người tiêu dùng bình chọn như: OCOP người tiêu dùng bình chọn như: OCOP 
rau ăn lá 3 sao, rau ăn quả 4 sao, chứng rau ăn lá 3 sao, rau ăn quả 4 sao, chứng 
nhận PGS và VietGAP về sản xuất rau nhận PGS và VietGAP về sản xuất rau 

an toàn và rất nhiều các chứng nhận an toàn và rất nhiều các chứng nhận 
khác….HTX cũng đã nhận được nhiều khác….HTX cũng đã nhận được nhiều 
bằng khen, giấy khen của Trung ương bằng khen, giấy khen của Trung ương 
và địa phương khen tặng.và địa phương khen tặng.

        Hiện nay, sản phẩm rau của         Hiện nay, sản phẩm rau của 
HTX rau Túy Loan gồm có các loại rau, HTX rau Túy Loan gồm có các loại rau, 
củ, quả  như: Xà lách, tần ô, các loại củ, quả  như: Xà lách, tần ô, các loại 
cải, rau húng, hành lá, bí ngô, đậu đũa, cải, rau húng, hành lá, bí ngô, đậu đũa, 
đậu cô-ve, khổ qua, dưa leo, ra má…đậu cô-ve, khổ qua, dưa leo, ra má…
đã có mặt trên tất cả các siêu thị lớn đã có mặt trên tất cả các siêu thị lớn 
của Thành phố Đà Nẵng, các trường của Thành phố Đà Nẵng, các trường 
học như: Hệ thống siêu thị Coopmart, học như: Hệ thống siêu thị Coopmart, 
Vinmart, Trung tâm thương mại Hòa Vinmart, Trung tâm thương mại Hòa 
Thọ, Lotte, Mega, trường quốc tế Sky-Thọ, Lotte, Mega, trường quốc tế Sky-
line và các siêu thị tiện lợi tại Thành phố line và các siêu thị tiện lợi tại Thành phố 
Đà nẵng.Đà nẵng.

Tuy nhiên, sự phát triển của sản Tuy nhiên, sự phát triển của sản 
phẩm rau Túy Loan không phải dừng ở phẩm rau Túy Loan không phải dừng ở 
đó mà thông qua những hoạt động tại đó mà thông qua những hoạt động tại 
lễ hội hôm nay, cũng như trong tương lễ hội hôm nay, cũng như trong tương 

          Nằm ven QL14G, gần ngôi 
đình cổ làng Túy Loan, (xã Hòa 
Phong, huyện Hòa Vang, TP.Đà 
Nẵng), làng rau Túy Loan do 
HTX Dịch vụ sản xuất và tiêu thụ 
rau an toàn Túy Loan điều hành 
những năm gần đây rộn ràng 
tiếng nói, cười của du khách và 
người làm nông nghiệp.

Ông Bùi Dũng (đứng giữa) đang chuẩn bị bàn Lễ cúng Thần Nông.Ông Bùi Dũng (đứng giữa) đang chuẩn bị bàn Lễ cúng Thần Nông.

Nghi Lễ cúng thần nông tại Lễ hội làng rau Túy Loan. Nghi Lễ cúng thần nông tại Lễ hội làng rau Túy Loan. 
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lai hòa cùng với sự phát triển của địa lai hòa cùng với sự phát triển của địa 
phương HTX sẽ tiếp tục khẳng định phương HTX sẽ tiếp tục khẳng định 
và phát triển xa hơn nữa với những và phát triển xa hơn nữa với những 
đề án sản xuất áp dụng công nghệ đề án sản xuất áp dụng công nghệ 
cao gắn liền với du lịch sinh thái nông cao gắn liền với du lịch sinh thái nông 
nghiệp nông thôn góp phần vào mục nghiệp nông thôn góp phần vào mục 
tiêu quốc gia xây dựng nông thôn mới tiêu quốc gia xây dựng nông thôn mới 
xã Hòa Phong nói chung và nâng cao xã Hòa Phong nói chung và nâng cao 
mức sống cho các thành viên trong  mức sống cho các thành viên trong  
HTX nói riêng;HTX nói riêng;

Đến đây, du khách được nhìn Đến đây, du khách được nhìn 
ngắm thực tế, trải nghiệm làm nông ngắm thực tế, trải nghiệm làm nông 
dân với thao tác trồng trọt, chăm sóc, dân với thao tác trồng trọt, chăm sóc, 
tưới nước, sơ chế sản phẩm và đóng tưới nước, sơ chế sản phẩm và đóng 
gói bán ra thị trường. Qua thống kê, gói bán ra thị trường. Qua thống kê, 
bình quân, mỗi năm HTX cung cấp cho bình quân, mỗi năm HTX cung cấp cho 
thị trường Đà Nẵng khoảng 10-15 tấn thị trường Đà Nẵng khoảng 10-15 tấn 
sản phẩm các loại. Không chỉ sản xuất, sản phẩm các loại. Không chỉ sản xuất, 
tạo ra nguồn thu nhập cho các thành tạo ra nguồn thu nhập cho các thành 
viên, những năm gần đây HTX còn đẩy viên, những năm gần đây HTX còn đẩy 
mạnh mảng du lịch, tạo thêm điểm mạnh mảng du lịch, tạo thêm điểm 
nhấn nơi đây. Cụ thể, từ đầu năm 2022 nhấn nơi đây. Cụ thể, từ đầu năm 2022 
đến nay, đơn vị đón hơn 5.000 lượt đến nay, đơn vị đón hơn 5.000 lượt 
khách đến tham quan, chủ yếu là các khách đến tham quan, chủ yếu là các 
em nhỏ với một số hoạt động hòa mình  em nhỏ với một số hoạt động hòa mình  
cùng thiên nhiên.cùng thiên nhiên.

Ông Trần Lượng (73 tuổi, nguyên Ông Trần Lượng (73 tuổi, nguyên 
Phó Chủ nhiệm CLB rau Túy Loan) cho Phó Chủ nhiệm CLB rau Túy Loan) cho 

hay, đây là dịp để mỗi thành viên HTX hay, đây là dịp để mỗi thành viên HTX 
rau hiểu sâu sắc hơn về mảnh đất và rau hiểu sâu sắc hơn về mảnh đất và 
con người của làng rau Túy Loan và con người của làng rau Túy Loan và 
mỗi người con quê hương của làng mỗi người con quê hương của làng 
Túy Loan xưa hiểu hơn về lịch sử phát Túy Loan xưa hiểu hơn về lịch sử phát 
triển của làng Túy Loan nói chung và triển của làng Túy Loan nói chung và 
làng rau Túy Loan nói riêng. Đồng thời làng rau Túy Loan nói riêng. Đồng thời 
mở mang kiến thức trồng rau an toàn mở mang kiến thức trồng rau an toàn 
để làng rau chúng tôi  có những sản để làng rau chúng tôi  có những sản 
phẩm an toàn đáp ứng yêu cầu của  phẩm an toàn đáp ứng yêu cầu của  
người tiêu dùng. người tiêu dùng. 

Sự kiện năm nay là lần đầu tiên Sự kiện năm nay là lần đầu tiên 
tổ chức, ngoài những món ăn được tổ chức, ngoài những món ăn được 
chế biến với các loại rau củ quả do chế biến với các loại rau củ quả do 
làng rau sản xuất, đại biểu cùng trải làng rau sản xuất, đại biểu cùng trải 
nghiệm sự vất vả, nhọc nhằn để làm nghiệm sự vất vả, nhọc nhằn để làm 
ra các sản phẩm rau an toàn cung cấp ra các sản phẩm rau an toàn cung cấp 
cho người tiêu dùng địa phương và nội  cho người tiêu dùng địa phương và nội  
thành Đà Nẵng.thành Đà Nẵng.

 Kết thúc phần hội Ban tổ chức đã  Kết thúc phần hội Ban tổ chức đã 
trao giải Nhất toàn đoàn cho Tổ sản trao giải Nhất toàn đoàn cho Tổ sản 
xuất số 1 và giải Nhì toàn đoàn cho Tổ xuất số 1 và giải Nhì toàn đoàn cho Tổ 
sản xuất số 2.sản xuất số 2.

Ông Đỗ Thanh Tân, Trưởng phòng Ông Đỗ Thanh Tân, Trưởng phòng 
Văn hóa thông tin huyện Hòa Vang Văn hóa thông tin huyện Hòa Vang 
cho biết: Lễ hội làng Túy Loan năm nay cho biết: Lễ hội làng Túy Loan năm nay 
được tích hợp thêm yếu tố mới là dâng được tích hợp thêm yếu tố mới là dâng 

lên Thành Hoàng rau củ quả – những lên Thành Hoàng rau củ quả – những 
thứ thổ sản mà người làng rau sạch thứ thổ sản mà người làng rau sạch 
Túy Loan trồng được trên mảnh đất họ Túy Loan trồng được trên mảnh đất họ 
đang sống. Đây là cách thể hiện lòng đang sống. Đây là cách thể hiện lòng 
biết ơn, ngưỡng vọng của dân làng đối biết ơn, ngưỡng vọng của dân làng đối 
với Thành Hoàng bổn xứ và tiền nhân với Thành Hoàng bổn xứ và tiền nhân 
khai khẩn ra vùng đất mà nay hậu hiền khai khẩn ra vùng đất mà nay hậu hiền 
đang hưởng lợi. Văn hóa làng luôn vận đang hưởng lợi. Văn hóa làng luôn vận 
động và biến đổi, cái cũ không còn phù động và biến đổi, cái cũ không còn phù 
hợp tự nó sẽ mất cơ sở tồn tại và nhân hợp tự nó sẽ mất cơ sở tồn tại và nhân 
tố mới, hợp lý sẽ được tích hợp vào một tố mới, hợp lý sẽ được tích hợp vào một 
cách tự nhiên.cách tự nhiên.

Như vậy, kể từ mùa Xuân năm Quý Như vậy, kể từ mùa Xuân năm Quý 
Mão 2023, nghề trồng rau sạch Túy Mão 2023, nghề trồng rau sạch Túy 
Loan chính thức được tôn vinh và lòng Loan chính thức được tôn vinh và lòng 
biết ơn của người trồng rau đối với Tổ biết ơn của người trồng rau đối với Tổ 
nghề được tích hợp vào nghi thức tín nghề được tích hợp vào nghi thức tín 
ngưỡng dân gian trang trọng nhất ở địa ngưỡng dân gian trang trọng nhất ở địa 
phương là hội làng, với câu ca đúc kết: phương là hội làng, với câu ca đúc kết: 
“Dù ai buôn đâu bán đâu /Nhớ ngày “Dù ai buôn đâu bán đâu /Nhớ ngày 
Lễ hội Làng rau thì về”. Hy vọng rằng, Lễ hội Làng rau thì về”. Hy vọng rằng, 
hoạt động mang màu sắc tín ngưỡng hoạt động mang màu sắc tín ngưỡng 
dân gian này sẽ là động lực tinh thần để dân gian này sẽ là động lực tinh thần để 
người nông dân địa phương  sẽ bắt đầu người nông dân địa phương  sẽ bắt đầu 
một năm lao động, sản xuất với tâm thế một năm lao động, sản xuất với tâm thế 
mới tràn đầy hy vọng bội thu các loại mới tràn đầy hy vọng bội thu các loại 
rau, củ, quả.rau, củ, quả.

Kết thúc Lễ hội là bữa “cơm rau” Kết thúc Lễ hội là bữa “cơm rau” 
gặp mặt đầu năm thân mật mời quý gặp mặt đầu năm thân mật mời quý 
vị đại biểu, quý anh lãnh đạo, toàn vị đại biểu, quý anh lãnh đạo, toàn 
thể xã viên và du khách đồng nâng ly thể xã viên và du khách đồng nâng ly 
chúc mừng cho Làng rau Túy Loan năm chúc mừng cho Làng rau Túy Loan năm 
Quý Mão 2023 gặt hái một mùa “bội Quý Mão 2023 gặt hái một mùa “bội 
thu” về nông sản, hoa màu và du lịch, thu” về nông sản, hoa màu và du lịch, 
tạo tiền đề bền vững xây dựng NTM  tạo tiền đề bền vững xây dựng NTM  
tại địa phươngtại địa phương..

Hội Phụ nữ check-in với không gian Tết xưa. Hội Phụ nữ check-in với không gian Tết xưa. 

Các phụ nữ làng rau đang nhổ rau cải.Các phụ nữ làng rau đang nhổ rau cải. Các mẹ các chị xã viên chuẩn bị cho bữa liên Các mẹ các chị xã viên chuẩn bị cho bữa liên 
hoan gặp mặt đầu năm mới Quý Mão 2023 .hoan gặp mặt đầu năm mới Quý Mão 2023 .

Công đoạn cấy rau trong thi trồng rau.Công đoạn cấy rau trong thi trồng rau.

Ông Nguyễn Phú Ban - Giám đốc Sở NN&PTNT Ông Nguyễn Phú Ban - Giám đốc Sở NN&PTNT 
TP. Đà Nẵng và quý đại biểu “xuống giống” tỉa TP. Đà Nẵng và quý đại biểu “xuống giống” tỉa 

rau tại Lễ hội Làng rau Túy Loan.rau tại Lễ hội Làng rau Túy Loan.
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Theo Phó Chủ tịch UBND xã 
Phùng Xá Phan Thị Nhung, toàn xã 
hiện có khoảng 1.700/2.230 hộ gia 
đình chuyên sản xuất, kinh doanh các 
sản phẩm khăn mặt, khăn tắm... Nghề 
đã tạo việc làm cho 4.500 lao động 
trên địa bàn và khoảng 2.000 lao động 
vùng lân cận. Giá trị kinh tế làng nghề 
chiếm gần 70% cơ cấu kinh tế toàn xã.

 Nhận thức rõ việc xây dựng 
thương hiệu, quy chuẩn chất lượng 
cho sản phẩm, các hộ sản xuất, doanh 
nghiệp ở địa phương đã rất tích cực 
tham gia vào Chương trình mỗi xã một 
sản phẩm (OCOP) của Thành phố Hà 
Nội. Tính đến nay, trên địa bàn xã đã có 
34 sản phẩm của 8 chủ thể là hộ sản 
xuất, doanh nghiệp được Thành phố 
Hà Nội chứng nhận OCOP như: “Khăn 
lụa tơ tằm”, “Khăn lụa tơ sen”, “Chăn 

bông tơ tằm tự dệt”; các sản phẩm 
khăn mặt, khăn tắm làm từ sợi nở, sợi 
tre, sợi cotton…

 Ông Đỗ Hữu Trí, chủ cơ sở dệt ở 
thôn Hạ, xã Phùng Xá cho biết: Xưởng 
sản xuất của gia đình có 20 lao động 
tập trung. Ngoài ra, cơ sở còn gián tiếp 
tạo việc làm cho hàng trăm lao động 
vệ tinh nhận hàng về làm tại nhà. “Ở 
Phùng Xá, mỗi gia đình thường có từ 
1 đến 4 máy dệt. Các hộ thường lấy 
nguyên liệu về nhà dệt, nhuộm, sau đó 
giao lại cho cơ sở của chúng tôi để cắt 
và may hoàn thiện sản phẩm”, ông Trí 
cho biết.

 Công ty TNHH Dệt may Thành 
Long thường xuyên có 100 công nhân 
lao động. Theo Giám đốc Công ty 
TNHH Dệt May Thành Long Phạm Đình 
Thành thông tin, nhờ áp dụng khoa 
học kỹ thuật, hiện nay, doanh nghiệp 
đã sản xuất được dòng sản phẩm khăn 
bông sợi nở có khả năng thấm hút 
cao, mềm mại, tiện dụng, an toàn. Sản 
phẩm đang được bày bán ở nhiều siêu 
thị và được các khách sạn đặt hàng.

 Bà Nguyễn Thị Ngà, một người 
dân ở xã Phù Lưu Tế (huyện Mỹ Đức) 
đang có việc làm ổn định tại một 

doanh nghiệp dệt ở xã Phùng Xá cho 
biết: "Tôi đi từ nhà đến xưởng dệt chỉ 
mất 10 phút. Công việc chính của tôi là 
rọc khăn, máy bo viền, xếp khăn thành 
phẩm vuông vắn. Mỗi ngày đi làm, tôi 
được trả công 200 nghìn đồng. Đó là 
mức thu nhập khá trong những ngày 
nông nhàn".

 Theo Chủ tịch UBND xã Phùng Xá 
Vũ Văn Chùy, chính quyền địa phương 
luôn tạo điều kiện thuận lợi để các hộ 
sản xuất, doanh nghiệp tại làng nghề 
vay vốn, đầu tư máy móc hiện đại cho 
sản xuất. Việc làm này không chỉ giúp 
nâng cao năng suất lao động mà còn 
giúp sản phẩm đồng đều hơn, chất 
lượng hơn, đáp ứng các tiêu chí để 
xuất khẩu và đưa sản phẩm vào các 
kênh phân phối lớn. Hiện, xã Phùng Xá 
đang trong quá trình xây dựng nông 
thôn mới nâng cao. Làng nghề chính 
là một trong những điểm sáng trong 
"bức tranh" kinh tế của xã. Cũng nhờ 
thu nhập khá từ ngành nghề, người 
dân có điều kiện xây dựng nhà cửa 
khang trang và tích cực đóng góp xây 
dựng các công trình phúc lợi công 
cộng, chung sức làm đẹp quê hương.

HUYỆN MỸ ĐỨC ( HÀ NỘI): 

KHỞI SẮC NGHỀ DỆT Ở PHÙNG XÁ
Xã Phùng Xá (huyện Mỹ Đức) có 

nghề dệt lụa tơ tằm truyền thống. 
Những năm gần đây, thay vì dệt 
lụa, các hộ đã chuyển sang dệt khăn 
mặt, khăn tắm tiêu thụ khắp cả nước 
và xuất khẩu. Đặc biệt, sau dịch 
Covid-19, làng nghề tiếp tục bứt phá 
mạnh mẽ, tạo việc làm và thu nhập 
cao cho người dân.

Minh Phú

Các công đoạn xe tơ, guồng tơ

LÀNG NGHỀ-NGHỆ NHÂN

Tơ tằm được dệt thành những tấm lụa

Những sản phẩm lụa tơ tằm tinh xảo được hình thành qua rất nhiều công đoạn và 
 trí tuệ của thợ dệt lụa Phùng Xá.  
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Là một trong số những làng có 
nghề gò, đúc đồng truyền thống lâu 
đời, đến nay làng Đại Bái, huyện Gia 
Bình, tỉnh Bắc Ninh đã khẳng định được 
vị thế của làng nghề thủ công truyền 
thống, tiêu biểu của Việt Nam với các 
sản phẩm phong phú, được người tiêu 
dùng ưa chuộng. Kế thừa nghề gia 
truyền từ đời trước để lại, nhiều thanh 
niên Đại Bái không chỉ có thu nhập cao 
mà còn giúp nhiều lao động trẻ khác 
có việc làm ổn định.  Vượt qua những 
thăng trầm, hoạt động làng nghề ở Đại 
Bái ngày càng mở rộng và phát triển. 
Nghề thủ công truyền thống ở Đại Bái 
đang bước sang giai đoạn phát triển 
mới, đem lại sự thay đổi bộ mặt làng 
quê  và góp phần nâng cao nâng cao 
đời sống người dân làng nghề.

Theo đó, giai đoạn 2022-2025, tỉnh 
Bắc Ninh phấn đấu được công nhận 
thêm 8 nghề truyền thống, 7 làng 
nghề và 12 làng nghề truyền thống; 
xây dựng 2 nhà trưng bày, giới thiệu 
sản phẩm tại các làng nghề truyền 
thống, nghề truyền thống để thúc đẩy 
phát triển du lịch làng nghề, du lịch trải 
nghiệm. Tỉnh xây dựng thí điểm 3 mô 
hình du lịch làng nghề và đề nghị công 

nhận sản phẩm OCOP (mỗi xã phường, 
thị trấn một sản phẩm) về du lịch cộng 
đồng phục vụ khách du lịch.

Ngoài ra, mỗi năm, tỉnh có 40 sản 
phẩm làng nghề được đánh giá và xếp 
hạng sản phẩm Chương trình OCOP; 
đăng ký chứng nhận nhãn hiệu hàng 
hóa và xây dựng, quản lý, quảng bá 
thương hiệu cho 5 làng nghề; thu nhập 
bình quân của lao động tại các làng 
nghề trên địa bàn tỉnh đạt trên 8 triệu 
đồng/người/tháng.

Để đạt mục tiêu trên, tỉnh Bắc Ninh 
đẩy mạnh công tác tuyên truyền chủ 
trương, chính sách của Đảng và Nhà 
nước về phát triển làng nghề, nghề 
truyền thống; trong đó, hàng năm tỉnh 
tổ chức các lớp tuyên truyền, phổ biến 
chủ trương, chính sách hỗ trợ phát 
triển ngành nghề nông thôn.

Đặc biệt, công tác phổ biến, tuyên 
truyền, giáo dục nâng cao ý thức trách 
nhiệm về bảo vệ môi trường, an toàn 
thực phẩm, phong trào chống rác thải 
nhựa và sử dụng sản phẩm truyền 
thống, thân thiện với môi trường nhằm 
bảo vệ sức khỏe cho người lao động 
và cộng đồng dân cư. Tỉnh hỗ trợ các 
địa phương mở lớp đào tạo nghề cho 
lao động nông thôn; khuyến khích các 
nghệ nhân làng nghề tham gia truyền 
nghề, dạy nghề truyền thống cho lao 
động nông thôn.

Ngoài ra, tỉnh quy hoạch khu sản 
xuất, cụm công nghiệp làng nghề và 
quy hoạch xây dựng cơ sở hạ tầng gắn 
với điểm du lịch làng nghề; xây dựng 
hệ thống giao thông, hệ thống điện, 

cấp thoát nước, thông tin liên lạc, hệ 
thống thu gom xử lý chất thải cho khu, 
cụm công nghiệp làng nghề.

Bên cạnh đó, Bắc Ninh cũng đẩy 
mạnh ứng dụng khoa học công nghệ 
tiên tiến nhằm bảo vệ môi trường làng 
nghề; khuyến khích áp dụng khoa học 
kỹ thuật hiện đại, công nghệ mới vào 
sản xuất tiểu thủ công nghiệp.

Với các sản phẩm làng nghề, làng 
nghề truyền thống, tỉnh Bắc Ninh hỗ 
trợ tiêu thụ sản phẩm, xúc tiến thương 
mại, xây dựng thương hiệu, nhãn hiệu, 
cải tiến mẫu mã, hoàn thiện sản phẩm; 
hình thành mối liên kết với các doanh 
nghiệp giúp làng nghề trở thành nơi 
cung cấp sản phẩm cho các doanh 
nghiệp.

Bắc Ninh hỗ trợ các cơ sở làng 
nghề cung cấp thông tin, tìm kiếm thị 
trường, kết nối giao thương, tham gia 
hội chợ triển lãm trong nước và quốc 
tế để quảng bá, giới thiệu và bán sản 
phẩm, tham quan khảo sát thị trường 
trong và ngoài nước…

Đến nay, tỉnh Bắc Ninh có 30 làng 
nghề cơ bản đạt các tiêu chí về làng 
nghề, làng nghề truyền thống; trong 
đó có 21 làng nghề truyền thống và 9 
làng nghề mới. Ngoài các làng nghề, 
tỉnh có 32 thôn, khu phố có 12 nghề 
truyền thống, sản phẩm mang tính 
đặc sắc. Hoạt động làng nghề nông 
thôn đã góp phần tạo việc làm, tăng 
thu nhập cho đại bộ phận dân cư và 
đóng góp đáng kể trong tổng sản  
phẩm của tỉnh.

BẮC NINH BẢO TỒN VÀ PHÁT TRIỂN LÀNG NGHỀ TRUYỀN THỐNG
 Thanh Thương

LÀNG NGHỀ-NGHỆ NHÂN

Phó Chủ tịch Thường trực UBND 
tỉnh Bắc Ninh Vương Quốc Tuấn cho 
biết nhằm gìn giữ và phát huy các giá 
trị, bản sắc văn hóa truyền thống của 
làng nghề tỉnh Bắc Ninh. Để thúc đẩy 
phát triển sản xuất, nâng cao năng 
lực cạnh tranh, giá trị gia tăng cho 
các sản phẩm làng nghề. Đồng thời, 
tạo việc làm, tăng thu nhập cho người 
dân, tỉnh Bắc Ninh đang triển khai các 
giải pháp tăng cường bảo tồn và phát 
triển làng nghề, nghề truyền thống.

Tinh xảo nghề đúc đồng Đại Bái, Gia Bình, 
Bắc Ninh
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Về Thọ Đơn mới thấy hết không 
khí rộn ràng của làng nghề. Đi từ đầu 
làng đến cuối làng đâu đâu cũng bắt 
gặp cảnh tượng người người quây 
quần bên hiên nhà đan lát. Từ những 
nan tre, thanh nứa rất đỗi gần gũi qua 
đôi bàn tay chai sần vì cầm cuốc, cầm 
cày, quanh năm quen việc đồng áng 
của người dân nơi đây đã cho ra đời 
những sản phẩm hữu ích, phục vụ cho 
đời sống không chỉ của người dân địa 
phương mà còn nhiều vùng lân cận 
trong tỉnh và cả các tỉnh, thành khác.

Để hoàn thiện một sản phẩm, các 
nghệ nhân làng Thọ Đơn phải tỉ mỉ, 
khéo léo và nhẫn nại trong từng công 
đoạn. Từ khâu lựa chọn nguyên liệu 
đến chế tác ra sản phẩm đều phải rất 
công phu.

Những nguyên liệu này được chia 
thành những sợi nan có độ dày mỏng 
đạt yêu cầu rồi phơi khô, vót phẳng 
và đan chúng lại với nhau để tạo 
thành sản phẩm. Mỗi sản phẩm lại có 
một kỹ thuật đan khác nhau nên thời 
gian hoàn thành và giá trị sản phẩm 
vì thế cũng khác nhau.Làng Thọ Đơn 
nổi tiếng với nghề tạo ra những sản 
phẩm từ mây, tre, nứa… phục vụ 

nông nghiệp và sinh hoạt. Hằng năm, 
nơi đây đã cung ứng ra thị trường 
hàng chục nghìn sản phẩm trong  
và ngoài tỉnh.

Nghề mây tre đan lát không chỉ 
mang lại giá trị về kinh tế, tạo công 
ăn việc làm cho người dân nơi đây mà 
còn chứa đựng cả những nét tinh hoa 
truyền thống mà người dân đã gìn giữ 
từ bao đời.

Muốn sản phẩm chắc chắn, bền, 
các nghệ nhân phải tìm mua và chọn 
những cây tre, nứa thân to, thẳng vào 
các tháng rét để tránh mối, mọt… chia 
ra thành những khúc dài bằng nhau để 
làm nguyên liệu.

LÀNG THỌ ĐƠN NỔI TIẾNG VỚI  LÀNG THỌ ĐƠN NỔI TIẾNG VỚI  
SẢN PHẨM MÂY, TRE ĐAN SẢN PHẨM MÂY, TRE ĐAN   

Theo những cụ cao niên trong 
làng, nghề đan lát xuất hiện ở Thọ 
Đơn, phường Quảng Thọ, TX Ba 
Đồn (Quảng Bình) đã tồn tại gần 
400 năm nay. Người dân biết đến cái 
nghề đan lát này là do ông bà, cha 
mẹ đi trước truyền lại; Thuở xưa, nhà 
nào cũng đan lát để bán kiếm tiền 
mua mắm, mua muối hoặc để làm 
đồ dùng sinh hoạt hàng ngày. Ngày 
nay, các nghệ nhân nơi đây vẫn luôn 
cần mẫn, bắt kịp xu hướng để tạo 
ra những sản phẩm độc đáo, mới lạ 
cung ứng ra thị trường.

ĐĂNG KHÔI

LÀNG NGHỀ-NGHỆ NHÂN
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Những bậc cao niên trong nghề 
tự hào nói rằng, ít nhất, so với những 
vùng đan lát khác, nguồn tre ở Thọ 
Đơn rất đảm bảo chất lượng để tạo ra 
độ bền sản phẩm, cộng với sự khéo 
léo của người thợ để tạo ra sản phẩm 
hoa văn đẹp đẽ, độc đáo riêng ở làng. 
Do đó, sản phẩm đồ đan Thọ Đơn vẫn 
tồn tại cho đến ngày nay và đem lại thu 
nhập đáng kể cho người dân, bên cạnh 
thu nhập từ nghề nông.

Trước đây, các sản phẩm của làng 
Thọ Đơn chủ yếu là các vật dụng 
phục vụ sản xuất nông nghiệp và sinh 
hoạt hàng ngày như: thúng, mủng, 
nong, nia, dần, sàng, rổ, rá... Hiện nay, 
nắm bắt nhu cầu thị trường, người 
dân làng nghề đã tích cực cải tiến 
chất lượng, mẫu mã phù hợp với thị 
hiếu và nhu cầu sử dụng và đặt hàng  
của khách hàng.

Ngồi tỉ mỉ đan từng sợi tre, bà Đoàn 
Thị Vần (SN 1958, phường Quảng Thọ) 
giãi bày: “Bây giờ những người làm 

nghề này đa số là người già, làng nghề 
cũng dần mai một đi, tôi làm để vừa 
đỡ buồn chán, vừa có thêm thu nhập. 
Vài năm trở lại đây, gia đình tôi chuyển 
sang làm sản phẩm theo đơn đặt hàng 
của các nhà hàng, quán ăn. Mỗi ngày, 
vợ chồng tôi đan được khoảng 20 cái 
mẹt đựng thức ăn để bán cho các quán 
hàng, mỗi chiếc thành phẩm có giá 
10.000 đồng, làm được bao nhiêu, gom 
lại người ta sẽ đến thu mua tận nhà.

Ông Trần Văn Dục, Phó Chủ tịch 
UBND phường Quảng Thọ cho biết: 
“Trên địa bàn phường có khoảng 70 cơ 
sở thu mua, phân phối sản phẩm đi các 
vùng trong và ngoài tỉnh Quảng Bình. 
Các hộ làm nghề đan lát đã đóng góp 
chung vào phát triển kinh tế của địa 
phương, giải quyết việc làm cho nhiều 
lao động nhàn rỗi, góp phần tăng thu 
nhập, cải thiện đời sống người dân. 
Trong những năm tới, chúng tôi sẽ xây 
dựng và phát triển làng nghề hơn nữa 
để phục vụ bà con nhân dân sản xuất”.

Hiện nay, làng nghề Thọ Đơn có 
khoảng 510/887 hộ làm nghề đan lát, 
tạo công việc, thu nhập ổn định từ 3 - 
4 triệu đồng/người/tháng. Sản phẩm 
của làng đã được tiểu thươn mang đi 
các tỉnh như Huế, Đà Nẵng, Hội An… và 
rất được khách hàng ưa chuộng.

Trải qua hàng chục năm với nhiều 
thay đổi, nhất là của cơ chế kinh tế thị 
trường, nhưng làng nghề vẫn đứng 
vững và phát triển. Để làm được điều 
đó, làng nghề Thọ Đơn đã không 
ngừng tạo ra những sản phẩm mới bắt 
kịp nhu cầu thị trường. 

Là vùng quê nông nghiệp nhưng 
nghề đan lát đã thực sự trở thành một 
nghề chính đem lại thu nhập khá cao 
cho người dân ở đây. Với những đặc 
điểm khá thuận lợi như: nguyên liệu là 
tre sẵn có ở các vùng nông thôn nên 
rất dễ mua, kỹ thuật tạo ra sản phẩm 
tương đối đơn giản, phù hợp với mọi 
lứa tuổi, mọi điều kiện thời tiết, nghề 
đan lát Thọ Đơn đã thu hút được rất 
nhiều hộ dân trong thôn tham gia. Đây 
chính là thế mạnh, là tiền đề cơ bản 
nhất để làng nghề Thọ Đơn hướng đến 
sản xuất các mặt hàng thủ công mỹ 
nghệ mây tre xuất khẩu, có thể phát 
triển làng nghề một cách hiệu quả và 
bền vững.

LÀNG NGHỀ-NGHỆ NHÂN
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Làng nghề bánh tráng Trảng Bàng 
tọa lạc tại trục đường quốc lộ 22, thuộc 
khu phố Lộc Du, thị trấn Trảng Bàng. 
Nơi đây cách thành phố Tây Ninh 
khoảng 40 km. Từ bao đời nay, làng 
nghề đã lưu truyền qua nhiều thế hệ 
và trở thành một nét đẹp truyền thống 
đặc trưng của tỉnh Tây Ninh. Mỗi độ 
giáp Tết, các lò làm bánh tráng thường 
đỏ lửa suốt đêm để kịp đáp ứng nhu 
cầu thị trường. Sau Tết, sự tấp nập, 
nhộn nhịp của làng nghề vẫn không 
hề giảm. Theo lời của những người thợ 
cao tuổi, nghề làm bánh tráng được 
người dân đất Trảng Bàng thừa hưởng 
từ thời cha ông tại vùng Ngũ Quảng, 
Bình Định đi khai hoang, lập ấp ở Tây 
Ninh vào khoảng thế kỷ XVIII. Thuở 
đầu, làng nghề chỉ làm ra bánh tráng 
nướng và bánh tráng nhúng, dần về 
sau thì sáng tạo thêm nhiều loại khác 
mà đặc biệt nhất chính là bánh tráng 
phơi sương. Vùng đất Trảng Bàng ngày 
nắng, đêm sương cùng kỹ thuật làm 
bánh được lưu truyền từ đời này qua 
đời khác đã hình thành nên một làng 
nghề truyền thống độc đáo nức tiếng 
xa gần.

Dưới những đôi bàn tay thoăn 
thoắt của người thợ, hàng trăm chiếc 
bánh tráng phơi sương đều đặn ra đời 
mỗi ngày. Người thợ làm bánh cho 
biết, khâu quan trọng nhất để có chiếc 
bánh tráng chất lượng là lựa chọn loại 
gạo hảo hạng. Gạo vo sạch, ngâm kỹ, 

cứ khoảng 5 kg gạo lại cho vào một 
chén muối và thay nước liên tục suốt 
hai ngày rồi mới xay nhuyễn. Để bánh 
tráng mềm, dẻo dai và vị đậm đà hơn 
thì người thợ sẽ thêm một ít muối 
vào lúc pha bột. Đến giai đoạn tráng 
bánh, người nghệ nhân phải thật khéo 
tay để bánh lan ra thật đều và không 
bị rách. Bánh tráng phơi sương Trảng 
Bàng được tráng hai lớp bột khít lên 
nhau chứ không phải một như những 
loại bánh thông thường. Khi bánh chín 
tới, vớt ra một chiếc vỉ tre rồi đem phơi 
dưới nắng nhẹ trong vòng 30 phút 
đến 1 tiếng tùy theo thời tiết. Chờ 
bánh tráng vừa khô và hơi bong lên thì 
người thợ gỡ ra rồi đem nướng qua lửa.

Nếu khâu chọn lựa nguyên liệu và 
tráng bánh tạo thành vị ngon thì công 
đoạn nướng cũng như phơi sương là 
điểm làm nên sự khác biệt của bánh 
tráng Trảng Bàng. Lò nướng bánh 
tráng được làm khá đơn giản, chỉ gồm 
một cái nồi dày tròn đặt nghiêng. Than 
dùng để nướng là vỏ đậu phộng để lửa 
không quá nóng, giúp bánh chín đều 
hơn. Người thợ nướng bánh một cách 
tỉ mỉ và nhanh nhẹn, liên tục lật trở qua 
lại để bánh nở bung đều và phải canh 
sao cho bánh vừa chín, hai lớp bột 
không bị bong tróc. Bánh tráng nướng 
xong sẽ mang đi phơi sương từ khoảng 
9-10 giờ đêm hoặc 2-3 giờ sáng. Khi hơi 
sương làm bánh vừa đủ độ mềm dẻo 
thì xếp lại, cho vào túi và cột chặt để 

Làng nghề bánh tráng Trảng Bàng Làng nghề bánh tráng Trảng Bàng 
––  Nét đẹp văn hóa ẩm thực Nam BộNét đẹp văn hóa ẩm thực Nam Bộ

 Ngọc Trâm 
Tây Ninh không chỉ là địa danh du 

lịch mà còn nức tiếng gần xa với 

đặc sản bánh tráng phơi sương 

Trảng Bàng. Làng nghề bánh 

tráng Trảng Bàng là một nét đẹp 

văn hóa được gìn giữ, lưu truyền 

qua nhiều thế hệ người dân vùng 

đất này.

  Nguyên liệu được chọn làm bánh là loại gạo 
hảo hạng, thường được lấy từ làng Miên.

Tuy còn nhiều khó khăn nhưng người dân 
Trảng Bàng vẫn giữ gìn nghề làm bánh tráng 

truyền thống.
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tránh không khí lọt vào khiến bánh 
bị chai cứng. Điều khó nhọc nhất của 
nghề làm bánh tráng là người thợ phải 
ngồi hàng giờ bên lò lửa đỏ rực, mỗi 
ngày đều thức khuya, dậy sớm để lấy đủ 
sương giúp bánh đạt chất lượng. Chính 
vì lẽ đó nên mỗi chiếc bánh tráng phơi 
sương hội tụ bên trong tất cả tinh hoa 
đất trời và công sức người thợ, làm nên 
món đặc sản Tây Ninh trứ danh.

Chiếc bánh tráng phơi sương 
không chỉ đơn thuần là một món ăn 
mà còn là di sản được tạo thành từ sự 
chăm chỉ, tài hoa của con người đất Tây 
Ninh. Tuy nhiên, giống như nhiều làng 
nghề truyền thống khác đến hiện tại 
chỉ còn vài chục hộ gắn bó với nghề. 
Những người thợ chia sẻ, thu nhập của 
nghề này không cao và quá trình chế 
biến thủ công mất rất nhiều thời gian 
nên dù đặc sản này được đông đảo 
người tiêu dùng ưa chuộng thì làng 
nghề gặp rất nhiều khó khăn để duy 
trì. Trong những buổi hội nghị, tọa đàm 
bàn luận về vấn đề phát triển du lịch 
tỉnh Tây Ninh gần đây, lãnh đạo chính 
quyền cũng như nhiều doanh nghiệp ở 
địa phương đều mong muốn đưa làng 
nghề bánh tráng Trảng Bàng đến gần 
hơn với mọi người. 

Từ năm 2016-2022, tỉnh Tây Ninh đã 
tổ chức các đợt Lễ hội Văn hóa – Du lịch 
Nghề làm bánh tráng phơi sương Trảng 
Bàng để thế hệ trẻ có cơ hội hiểu hơn 
về làng nghề truyền thống này. Lễ hội 
Nghề làm bánh tráng phơi sương Trảng 
Bàng năm 2022 tổ chức tại sân vận 
động Trảng Bàng từ ngày 10 đến ngày 
18/12 nhằm tôn vinh những người thợ 
đã giữ gìn nghề suốt hàng trăm năm 
qua. Tham gia Lễ hội du khách còn có 
thể tự tay tráng, nướng và thưởng thức 
bánh. Bên cạnh đó, Lễ hội cũng nằm 
trong nỗ lực tạo cơ hội cho nghề làm 
bánh tráng phơi sương Trảng Bàng 
từng bước trở thành thương hiệu quốc 
gia và đặc sản tiếp cận thị trường ẩm 
thực quốc tế.

Với sự hình thành, phát 
triển hơn một thế kỷ cùng 
nhiều nỗ lực gìn giữ, quảng 
bá, làng nghề bánh tráng 
Trảng Bàng được Bộ Văn 
hóa Thể thao và Du lịch 
công nhận là di sản văn hóa 
phi vật thể cấp Quốc gia 
năm 2016. Làng nghề đại 
diện cho nét đẹp văn hóa 
vùng đất Nam Bộ. Dù còn 
nhiều khó khăn nhưng mỗi 
người thợ đều hết lòng gìn 
giữ và nỗ lực phát triển làng 
nghề truyền thống.

LÀNG NGHỀ  - NGHỆ NHÂN

  Lễ hội Văn hóa Du lịch Nghề làm bánh tráng phơi sương Trảng Bàng năm 2022 góp phần quảng 
bá và phát triển làng nghề.

Khi tráng bánh người thợ phải thật khéo tay để bột bánh được đều và không bị rách.
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Ở xã Ô Lâm hiện nay có nghệ nhân 
Neáng Phương là một trong số ít nghệ 
nhân còn giữ được nghề làm bánh ka 
tum. Hơn 40 năm gắn bó với nghề làm 
bánh kà tum, bà Néang Phương giữ 
được những bí quyết riêng trong khâu 
làm bánh, vì vậy, toàn xã Ô Lâm chưa 
có ai làm bánh ngon và khéo như bà.

Theo nghệ nhân Neáng Phương, 
nguyên liệu làm bánh ka tum có gạo 
nếp, đậu trắng, dừa, đường cát, muối… 
Gạo nếp sau khi mua về ngâm qua một 
đêm, sau đó để ráo. Tiếp đến là cho đậu 
trắng, nước cốt dừa cùng chút muối và 
một ít đường trộn đều, cho thấm gia vị 
rồi gói bánh.

Khâu khó nhất và mất thời gian 
nhất là làm vỏ bánh. Thường bà con 
phải lựa những tàu lá thốt nốt non 
ở trên ngọn cây cho vừa đủ độ, chặt 
xuống, lau sạch, rọc từng mảnh nhỏ, 
dài có kích thước bằng nhau rồi đan 
thành hình vuông để tạo thành vỏ 
bánh. Riêng phần chóp bánh ka tum 
được thắt một cách khéo léo giống 

như cánh hoa đang bung nở. Một chiếc 
bánh đẹp đòi hỏi vỏ bánh phải vuông 
đều các góc, các mặt, lá thốt nốt phải 
được đan khít với nhau để nhân không 
bị lộ ra ngoài. Dù đã thành thạo và quá 
quen tay, nhưng vì dáng bánh nhỏ, 
miệng vỏ lại hẹp nên công đoạn cho 
nhân vào bên trong khá lâu, bởi vậy, 
mỗi một ngày, bà Neáng Phương cũng 
chỉ làm được khoảng 100 cái bánh.

Bánh kà tum sau khi gói xong, 
được nấu trong nước sôi khoảng 30 - 
45 phút, sau đó vớt ra, chần qua nước 
lạnh rồi để ráo. Nhìn bề ngoài,bánh ka 
tum có màu vàng nhạt, hình dáng lạ 
mắt. Phần nhân bánh bên trong không 
dính vỏ, nếp mềm mịn, dẻo thơm hòa 

An Giang: An Giang: NNghệ nhân Neáng Phương  ghệ nhân Neáng Phương  
truyền dạy cách làm bánh cho thế hệ trẻtruyền dạy cách làm bánh cho thế hệ trẻ

Gia Hân

Kà tum theo tiếng Khmer của đồng bào Khmer ở  An Giang có nghĩa là “trái 
lựu” - loại bánh được gói bằng lá cây thốt nốt có bề ngoài giống như trái lựu. Đây 
là thức quà đặc biệt chứa đựng cả tình đất và người An Giang.

Bà Phương có 38 năm theo nghề làm bánh Kà Tum.
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Một già làng giỏi nghề đan lát ở 
Bản Mòng, xã Hua La, thành phố Sơn 
La, tỉnh Sơn La cho biết, theo phong tục 
tập quán của người Thái không có ép 
khảu không được. Làm ép khảu không 
phải là dễ. Phải vào rừng tìm cây tre, 
nứa, cây giang, tìm cây tre không bị sâu, 
mọt, gióng dài, thẳng mang về chẻ sao 
cho lạt đan thật đều nhau, mềm, mỏng, 
mịn để dễ đan, không bị gãy. Nếu lạt 
chẻ sợi to, thô thì khó đan, ép không 
được đẹp. Thân 1 cái ép khảu được gập 
đôi lại thành 2 lớp, có hình hoa văn đẹp 
mắt.  Phần đáy ép đan riêng, có một 
thanh tre nhỏ uốn tròn buộc chặt làm 
chân ép. Một người đan thành thạo, 
nếu làm không nghỉ tay thì hết một 
ngày rưỡi đến 2 ngày mới hoàn chỉnh 
một cặp ép khảu đẹp.

 Nhà  đông người thường thường 
sẽ đan ép to, dùng nhiều cặp ép hơn; 
nhà ít người sẽ dùng ép nhỏ và số 
lượng tuỳ theo nhu cầu thực tế của gia 
đình. Mỗi cặp ép khảu có 2 ép rời, một 

ép to, một ép 
nhỏ, có thể mở 
ra, úp vào một 
cách dễ dàng. Ép 
được dùng đựng 
xôi, đựng cơm 
trong bữa ăn 
hàng ngày, những lúc bà con đi nương 
rẫy, hay những dịp có cỗ bàn, cưới xin, 
ma chay. Ép khảu đựng xôi giữ được 
nhiệt lâu, xôi không bị hấp hơi, không 
bị ướt, đảm bảo độ dẻo thơm của xôi 
nếp, nhất là nếp tan, nếp nương.

Ép khảu bây giờ không chỉ có trong 
mỗi gia đình người Thái, mà còn được 
dùng thường xuyên tại các nhà hàng 
ẩm thực dân tộc. Bởi hầu hết, các món 
ăn dân tộc như gà nướng, cá nướng, 
thịt hun khói, rau rừng, măng luộc… 
khi ăn với nắm xôi nếp đựng trong ép 
khảu thì rất ngon. 

Ép khảu còn được giới thiệu, trưng 
bày trong Bảo tàng dân tộc, bày bán 
trên thị trường, các hội chợ, chợ phiên 

vùng cao. Đặc biệt 
là các nhà hàng 
để làm đám cưới, 
tiệc cỗ các loại. Có 
gia đình mua về sử 
dụng để đựng xôi, 

nhưng cũng có người thì mua về để 
làm quà tặng bạn bè, có người thì mua 
về để sưu tập, nghiên cứu, trưng bài, 
giới thiệu sản phẩm dân tộc Thái. Giá 
bán bình quân của ép khảu từ 30-150 
ngàn đồng tuỳ theo loại và mẫu mã sản 
phẩm khác nhau”.

Xã hội ngày một đổi thay, đồ 
gia dụng phục vụ gia đình ngày một 
phong phú đa dạng về mẫu mã, chủng 
loại được bày bán trên thị trường, 
nhưng trong mỗi gia đình của người 
Thái Tây Bắc nói chung vẫn gìn giữ, 
duy trì việc sử dụng cái ninh (đồng 
hoặc nhôm), chõ gỗ xôi cơm, và đặc 
biệt là không thể thiếu ép khảu đựng 
xôi như một nét văn hoá đặc trưng của  
dân tộc mình.

quyện cùng nước cốt dừa beo béo 
khiến du khách phương xa mê mẩn. 
Chính bởi hương vị tuyệt diệu ấy mà 
tại Lễ hội bánh dân gian Nam Bộ được 
tổ chức vào năm 2016, bánh kà tum do 
nghệ nhân Neáng Phương làm đã đoạt 
Huy chương Vàng.

Nhận thấy các giá trị văn hóa truyền 
thống đang được quan tâm, phát huy 
trở lại, nên nhiều năm gần đây nghệ 
nhân Neáng Phương đã dốc lòng 
truyền dạy công thức và cách làm bánh 
Ka Tum cho thế hệ trẻ của Ô Lâm, góp 
phần gìn giữ bản sắc văn hóa dân tộc 
Khmer.  

VĂN HÓA - XÃ HỘI

Ép khảu - Vật dụng thiết yếu của người Thái Tây Bắc
Có lẽ do cuộc sống gắn liền với thiên nhiên, núi rừng, mà từ bao đời nay, 

người Thái Tây Bắc đã biết tạo ra các vật dụng thủ công bằng tre nứa rất độc 
đáo, mang nét đặc trưng của dân tộc. Hầu hết các chàng trai người Thái, ngay 
từ nhỏ đã học đan lát, để tạo ra các vật dụng thủ công thiết yếu cho sinh hoạt 
hàng ngày, trong đó có ép khảu (đồ đựng xôi). Để đan được một cái ép khảu 
bền, đẹp, ưng ý cũng không hề đơn giản, đòi hỏi người đó phải khéo tay, kỳ 
công trong từng công đoạn từ chọn tre nứa, cách chẻ, 
vót, kỹ thuật đan cho đến lúc ra thành phẩm.

Quân Bảo
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Theo các tài liệu còn lưu giữ lại thì 
hơn 2000 năm trước, dưới thời Hùng 
Vương thứ 18 Tướng Hùng Hựu đã lập 
đồn lũy, bản doanh ở nơi đây, nhân 
dân Bồng Lai đã theo tướng quân 
đánh giặc lập công. Đến thời Lý một 
phụ nữ tài sắc của làng Bồng Lai đã 
đóng góp cho đất nước một vị Hoàng 
Tử có công lớn trong cuộc kháng 
chiến chống quân Tống, trở thành 
một trong 4 vị thần  "Thăng long tứ 
trấn". Ngày xưa thôn Bồng Lai có 5 
ngôi đình,1ngôi đền và 1ngôi chùa. 
Đền Đoàn, còn gọi là Đình Đoàn thờ 
Thánh Mẫu Hạo Nương. Làng có 6 vị 
Thành Hoàng được thờ ở các Đình, 
gồm Đình Tu thờ Hùng Hựu và Ma Lôi, 
Đình Thị thờ Qúy Minh, Đình Chùa ở 
cạnh Chùa Hưng Khánh thờ Cao Hành 
Khiến và Trụ Thiên Quan, Đình Nhớn 
thờ Linh Lang. Riêng Đình Hội Đồng là 
nơi thờ chung trong những ngày hội 
làng. Trải qua những năm dài chiến 
tranh, hầu hết các ngôi đình bị tàn 

phá. Hiện nay nhân dân thôn Bồng 
Lai trùng tu, tôn tạo Đình Tu, ngôi 
đình có tuổi thọ lâu nhất làm nơi thờ 
tất cả 6 vị thành hoàng. Duy Thánh 
mẫu Hạo Nương vẫn thờ ở Đền Đoàn. 
Các vị thành hoàng có vị trí, phạm vi 
ảnh hưởng khác nhau nhưng nổi rõ 
hơn cả là thần Linh Hựu, Qúy Minh, 
Thánh mẫu Hạo Nương và Linh Lang 
Đại vương ( Thánh mẫu Hạo Nương 
là Vương phi thứ 9 của Vua Lê Thánh 
Tông), còn Linh Lang Đại vương là 
Hoàng tử của nhà vua và Hạo Nương). 

Tháng 11/1991, Đình, Đền và 
Chùa Hưng Khánh làng Bồng Lai đã 
được Bộ Văn hóa Thông tin, Thể thao 
và Du lịch xếp hạng là Di tích lịch sử 
văn hóa, đây là một quần thể kiến trúc 
cộng đồng của một làng quê giàu 
truyền thống được xây dựng trên khu 
đất cao sát đê sông Hồng. Các di tích 
được quy hoạch gần nhau, đền thờ 
Thánh mẫu có vị trí trung tâm, đình 
và chùa tọa lạc ở hai bên, rất thuận 
tiện cho việc lễ hội của làng. Đình và 
đền Bồng Lai còn lưu giữ được nhiều 
di vật văn hóa lịch sử qúy, gồm nhiều 
chủng loại và chất liệu khác nhau. 
Niên đại của các cổ vật này trải dài 
qua 3 thời kỳ lịch sử nhà Lê, Tây Sơn và 
nhà Nguyễn. Các vị thần trước đây thờ 
bằng bài vị, hiện nay được tạc tượng 

thờ.Hiện tại Đình và Đền còn giữ được 
33 đạo sắc. Đáng chú ý là bức hoành 
phi và câu đối cổ được viết trên bề 
mặt tiền đình. Bức hoành phi đề 4 chữ 
"Sơn xuyên chung tú", nghĩa là cảnh 
đẹp, người tài của sông núi dồn cả về. 
Câu đối "Quốc gia giữ đồ đề thống lễ, 
Hồng vĩ trách phổ ân tế dân", nghĩa là 
Nhà nước cùng kế sách lập đài tế lễ 
đời đời nối dõi không dứt. Nghĩa cử 
lớn lao sâu xa đem tình yêu bao la mà 
giúp rập nhân dân. Đó là lời ngợi ca, 
tạ ơn của Lý Thánh Tông  đối với các vị 
thành hoàng bản thổ đã âm phù cùng 
với nhân dân Bồng Lai đã có công với 
Vương triều, đất nước. Theo các cụ già 
làng, ngày xưa cứ đến ngày đản sinh, 
nhật kỵ của thần hoàng, triều đình sai 
quan viên về tổ chức quốc tế tại đây, 
về sau dân làng Bồng Lai xin để nhân 
dân sở tại thực hiện. 

Nhận thức rõ được vinh dự lớn lao 
là quê hương có di tích lịch sử văn hóa 
thờ phụng các vị phúc thần có công 
với đất nước, quê hương, đặc biệt còn 
là nơi thờ Hoàng hậu và Hoàng tử của 
Vua Lê Thánh Tông, nên xã Hồng Hà 
nói chung, người dân thôn Bồng Lai 
nói riêng đã và đang nỗ lực cung tiến 
tiền của, công sức để trùng tu, tôn tạo 
những di tích lịch sử văn hóa đặc biệt 
qúy giá này. 

 Thôn Bồng Lai, xã Hồng Hà 
huyện Đan Phượng tự hào là địa 
phương nổi danh trong lịch sử, 
bởi cảnh sắc thiên nhiên tươi đẹp 
và bề dày văn hóa được tạo dựng 
từ rất lâu đời. 

Trường Sơn

Dàn trống hội Bồng Lai thành lập 2022

HUYỆN ĐAN PHƯỢNG (HÀ NỘI): HUYỆN ĐAN PHƯỢNG (HÀ NỘI): 

Bồng Lai bảo tồn, phát huy giá trị  Bồng Lai bảo tồn, phát huy giá trị  
di tích lịch sử văn hóadi tích lịch sử văn hóa
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Ông Nguyễn Đức Khánh,Trưởng 
ban quản lý di tích thôn Bồng Lai và 
ông Nguyễn Quốc Huy đại diện 15 
ông bà  thành viên trong  Ban quản 
lý di tích Đình, Đền, Chùa thôn Bồng 
Lai cho biết, ngoài việc nhân dân địa 
phương tích cực  đóng góp công của 
cho việc tôn tạo di tích, địa phương 
còn chú trọng tới việc phát huy quảng 
bá giá trị văn hóa lịch sử của di tích, 
chẳng hạn như việc bảo tồn, hướng 
dẫn, lưu truyền cho các thế hệ các 
nghi thức phục vụ lễ hội. Hiện nay 
thôn Bồng Lai có đủ các đội múa rồng, 
múa lân, múa sư tử và dàn trống hội 
nữ, không những phục vụ tốt cho 
lễ hội tại Bồng Lai, mà còn được mời 
tham gia phục vụ hoạt động lễ hội của 
huyện và các địa phương bạn. Dàn 
trống hội làng Bồng Lai đã vinh dự 
được UBND huyện Đan Phượng khen 
thưởng.Theo thông lệ từ 12 đến 16/3 
âm lịch hàng năm, lễ hội Đình, Đền, 
Chùa Bồng Lai được tổ chức (ngày 15 
chính lễ), có đông đảo các đoàn gồm 
cán bộ và nhân dân ở 269 địa phương, 
nơi có đền thờ Linh Lang Đại Vương 
về tham gia tổ chức lễ hội. Đây thực 
sự là ngày hội Đại Đoàn Kết toàn dân, 
nhằm tri ân công đức các bậc tiền 
nhân có công với nước, giáo dục lòng 
yêu nước, lòng tự hào dân tộc trong 
mỗi người Việt Nam ta.Trong dịp lễ hội 
thôn Bồng Lai còn tổ chức các trò chơi 
dân gian như nấu cơm thi, chọi gà, cờ 
tướng, leo cầu, đua thuyền...

Di tích lịch sử Đình, Đền, Chùa 
thôn Bồng Lai thực sự là một địa chỉ 
đỏ về du lịch văn hóa tâm linh, đã và 
đang thu hút sự tham quan, chiêm bái, 
công đức của du khách thập phương 
trong những ngày đầu xuân mới. Địa 
phương mong muốn thời gian tới sẽ 
được Nhà nước quan tâm đầu tư, các 
nhà hảo tâm và nhân dân nhiệt tình 
công đức, ủng hộ kinh phí để quần thể 
di tích Đình, Đền, Chùa thôn Bồng Lai 
được bảo tồn, tu tạo và phát huy giá 
trị, xứng đáng với tầm vóc của một di 
tích lịch sử văn hóa Quốc gia đã được 
Nhà nước xếp hạng. 

Khu di tích đang được tu bổ xây dựng  

VĂN HÓA - XÃ HỘI

Ông Nguyễn Đức Khánh (thứ nhất trái) trưởng BQL di tích triển khai công việc phục vụ đầu xuân.

Một góc di tích lịch sử văn hóa
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NÔNG THÔN MỚI

Ông Nguyễn Văn Toại, Phó Bí thư 
Đảng ủy, Chủ tịch UBND xã Tam Phúc 
cho biết, xã Tam Phúc đã về đích NTM 
nâng cao năm 2020, đời sống vật chất, 
tinh thần của người dân không ngừng 
được nâng cao. Năm 2022 tổng thu 
nhập toàn xã đạt 47.650,8 triệu đồng, 
cơ cấu kinh tế có sự chuyển dịch tích 
cực, thu từ công nghiệp, xây dựng và 
kinh doanh dịch vụ ngày càng cao, 
chiếm tỷ trọng 71, 66%; bình quân thu 
nhập đầu người đạt 66,3 triệu đồng/
người/năm. Trong sản xuất nông 
nghiệp, xã Tam Phúc đã rất chú trọng 
công tác khuyến nông, thực hiện chủ 
trương của UBND huyện về chuyển 
đổi cơ cấu giống cây trồng, xã đã vận 
động nhân dân  chuyển 0,5 ha đất 
trồng lúa kém hiệu quả sang trồng các 
cây rau màu khác như tỏi, dưa, bí cho 
hiệu quả kinh tế cao, cung ứng 6.723 

kg giống lúa các loại có hỗ trợ 70% giá 
của Tỉnh cho nhân dân.Triển khai 40 ha 
mô hình sử dụng chế phẩm vi sinh để 
xử lý rơm rạ ngoài đồng, hỗ trợ kịp thời 
cho người dân địa phương  có diện tích 
lúa và hoa màu bị ngập úng với số tiền 
76.700. 000đ. 

Về phát triển kinh tế, UBND xã chú 
trọng tới hoạt động dịch vụ ngân hàng, 
giúp đỡ thủ tục cho 223 hộ gia đình vay 
vốn theo 7 chương trình tại ngân hàng 
CSXH huyện với số dư 10.365.830.000 
đồng để phát triển kinh tế, các trường 
hợp vay vốn đã sử dụng đúng mục 
đích, có hiệu quả.

Về xây dựng NTM, trong năm qua 
xã Tam Phúc tiếp tục củng cố nâng cao 
chất lượng các nội dung tiêu chí NTM 
nâng cao đã đạt được từ năm 2020, 
tiếp tục từng bước xây dựng xã  NTM 
kiểu mẫu theo lộ trình. Về đầu tư phát 
triển và xây dựng cơ sở hạ tầng, năm 
vừa qua xã Tam Phúc đã triển khai thực 
hiện 6 dự án gồm nạo vét 3 ao hồ, cải 
tạo 3 hệ thống kênh mương phục vụ 
sản xuất nông nghiệp và thay mái nhà 
lớp học 3 tầng, xây mới các hạng mục 
phụ trợ trường Tiểu học và THCS Tam 
Phúc. Về văn hóa xã hội đã có nhiều 
khởi sắc, các nhà trường mầm non, tiểu 
học và THCS thực hiện tốt nhiệm vụ 
dạy và học, Trường mầm non đạt tập 
thể lao động xuất sắc, được tặng Bằng 

khen của tỉnh, có 4 CSTĐ,14 giáo viên 
được UBND huyện khen; Trường Tiểu 
Học và THCS hoàn thành tốt nhiệm vụ 
được giao, năm 2022 được UBND tỉnh 
tặng Bằng khen, có 28 cán bộ, giáo 
viên, nhân viên được UBND huyện 
khen danh hiệu Lao động Tiên tiến, 6 
giáo viên giỏi cấp tỉnh và huyện. Nhà 
trường thực hiện tốt "Cổng trường an 
toàn giao thông ". Năm 2022 toàn xã 
có 6/6 thôn đạt danh hiệu Thôn văn 
hóa NTM, có 96,5 % tổng số hộ đạt gia 
đình văn hóa. Công tác công an, quân 
sự, y tế xã hoàn thành tốt nhiệm vụ 
được giao, là lực lượng nòng cốt trong 
phong trào toàn dân bảo vệ ANTQ, 
phong trào quốc phòng toàn dân và 
phòng chống đại dịch Covid-19, phục 
vụ tốt nhiệm vụ phát triển kinh tế xã hội 
của địa phương. Về xã Tam Phúc trong 
những ngày đầu năm được chứng kiến 
không khí thi đua lao động sản xuất, 
mọi hoạt động của địa phương đang 
diễn ra sôi nổi, xã Tam Phúc phấn đấu 
năm 2023 giữ vững danh hiệu xã NTM 
nâng cao, thôn dân cư  kiểu mẫu, phấn 
đấu xây dựng hoàn thành 1 thôn NTM 
kiểu mẫu, duy trì phát triển kinh tế xã 
hội, đưa thu nhập của người dân lên 
74,6 triệu đồng/người/năm, xây dựng 
xã Tam Phúc không ngừng phát triển 
và đổi mới theo kế hoạch phát triển 
kinh tế xã hội năm 2023 địa phương   
đã đề ra. 

VĨNH TƯỜNG (VĨNH PHÚC): VĨNH TƯỜNG (VĨNH PHÚC): 

Xã Tam Phúc tích cực xây dựng nông thôn mới Xã Tam Phúc tích cực xây dựng nông thôn mới 
Trường SơnXã Tam Phúc là địa phương đất 

chật người đông, sản xuất nông 
nghiệp là chủ yếu, nghề phụ chưa 
phát triển mạnh. Năm 2022 Đảng 
ủy, UBND xã Tam Phúc đã lãnh đạo 
cán bộ và nhân dân địa phương nỗ 
lực phấn đấu, vượt qua khó khăn 
về thiên tai, dịch bệnh, nhất là đại 
dịch Covid- 19, duy trì phát triển sản 
xuất, ổn định đời sống nhân dân.

Đường giao thông trung tâm xã Tam Phúc. 

Đảng ủy - HĐND - UBND xã Tam Phúc
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Tổng thu nhập toàn xã đạt 255,1 tỷ 
đồng, đạt 115,3 % kế hoạch năm, tăng 
so với cùng kỳ là 37,5 tỷ đồng. Trong 
đó cơ cấu kinh tế có sự chuyển dịch 
tích cực, thu từ nông, lâm, thủy sản chỉ  
chiếm 20,4%, còn lại thu từ tiểu thủ công 
nghiệp xây dựng chiếm 39,2% và thu từ 
dịch vụ và các nguồn khác chiếm 40,4% 
cơ cấu kinh tế. Tổng sản lượng cây lương 
thực đạt 1.294 tấn đạt 100% kế hoạch 
năm. Bình quân lương thực đạt 241kg/
người /năm, giá trị thu nhập bình quân 
đầu người đạt 47,6 triệu đồng/người/
năm, tăng so với cùng kỳ là 6,3 triệu 
đồng/người/năm, số hộ nghèo còn 33 
hộ, chiếm tỷ lệ 2,29%, hộ cận nghèo còn 
49 hộ, chiếm 3,41%.

 Kết quả thực hiện chương trình 
mục tiêu quốc gia về xây dựng nông 
thôn mới, bên cạnh việc nâng cao chất 
lượng các tiêu chí NTM đã đạt được, xã 
Thạch Đồng còn tiến hành đẩy nhanh 
tiến độ xây dựng xã NTM nâng cao, tính 
đến nay địa phương đã đạt được 13/19 
tiêu chí. Việc xây dựng khu NTM kiểu 
mẫu trên địa bàn xã kết quả 8/8 khu dân 
cư trong xã đều đã đạt được từ 8 đến  
12/14 tiêu chí. 

Xã đặt ra mục tiêu trong năm 2023 
sẽ  hoàn thành xây dựng khu dân cư số 4 

đạt khu NTM kiểu mẫu. Ngoài ra trong 
năm qua công tác xây dựng cơ bản cũng 
đã được đẩy mạnh như thực hiện dự án 
xây dựng Nhà một cửa tiếp dân UBND 
xã Thạch Đồng, xây dựng nâng cấp, 
cải tạo nhà lớp học và sửa chữa một số 
hạng mục phụ trợ của Trường Tiểu Học 
Thạch Đồng.Về giao thông nông thôn 
năm qua xã đã làm được 735 m đường 
bê tông tại các khu dân cư 2,4,5, hoàn 
thành dự án cải tạo và nâng cấp tuyến 
đường giao thông khu dân cư số 1 dài 
hơn 800m,với tổng mức đầu tư 3,7 tỷ 
đồng. Hoàn thành cải tạo, nâng cấp 
tuyến mương tiêu từ khu 6 giáp Đền 
Ngọc Sơn vào tuyến mương tiêu Thạch 
Đồng-Xuân Lộc.

Về văn hóa, xã hội, đã làm tốt công 
tác tuyên truyền mọi đường lối, chủ 
trương, chính sách của Đảng, pháp 
luật của Nhà nước, tuyên truyền về xây 
dựng NTM, bảo tồn và phát huy giá trị di 
tích lịch sử văn hóa như Đền Ngọc Sơn, 
Chùa Thái Đông Sơn, Đền Quốc Tế. Công 
tác giáo dục đào tạo của 3 nhà trường 
THCS, tiểu học và mầm non đảm bảo 
tốt. Phong trào văn hóa, thể thao của xã 
phát triển mạnh, tỷ lệ hộ gia đình văn 

hóa đạt 97,47%, tỷ lệ khu dân cư văn hóa 
và dòng họ học tập đạt 100%. Các mặt 
công tác y tế, dân số và gia đình, công 
an, quân sự xã được duy trì thực hiện 
tốt, phục vụ tốt cho quá trình phát triển 
kinh tế xã hội, xây dựng NTM nâng cao  
tại địa phương.

Ông Nguyễn Xuân  Tuấn, Phó Bí thư 
Đảng ủy, Chủ tịch UBND xã Thạch Đồng 
cho biết, phát huy kết quả đã đạt được, 
khắc phục những tồn tại hạn chế, năm 
2023  xã Thạch Đồng phấn đấu đạt được 
các mục tiêu chủ yếu là, đưa tổng giá trị 
sản xuất đạt 290,7 tỷ đồng;  bình quân 
thu nhập đầu người đạt 51triệu đồng/
người/năm; bình quân lương thực đạt 
240kg/người /năm; giảm tỷ lệ hộ nghèo 
từ 0,2- 0,3% theo tiêu chí mới, tỷ lệ trẻ em 
suy dinh dưỡng dưới 11%,tỷ lệ tăng dân 
số tự nhiên dưới 1%, người dân tham 
gia BHYT đạt 93% trở lên, tiếp tục đầu tư 
củng cố và nâng cấp các tiêu chí NTM, 
xây dựng khu 4 về đích NTM kiểu mẫu, 
xây dựng chính quyền đạt trong sạch 
vững mạnh, giữ vững an ninh chính trị 
và trật tự an toàn xã hội tại địa phương, 
phấn đấu đưa xã NTM  Thạch Đồng ngày 
càng phát triển và đổi mới.

Thạch Đồng là xã vùng núi ven sông của huyện Thanh Thủy (Phú Thọ), 
nền kinh tế chủ yếu dựa vào sản xuất nông nghiệp, nghề phụ chưa phát triển 
mạnh, bù lại là xã có truyền thống đoàn kết, người dân cần cù lao động, vượt 
mọi khó khăn, nên trong năm 2022 vừa qua, mặc dù thiên tai, dịch bệnh 
Covid- 19 diễn biến phức tạp, địa phương vẫn đạt được nhiều kết quả tích 
cực về kinh tế xã hội. 

Phạm Sơn

 Trụ sở xã Thạch Đồng 

HUYỆN THANH THỦY (PHÚ THỌ): 

XÃ THẠCH ĐỒNG TÍCH CỰC XÂY DỰNG NTM NÂNG CAO 

Ông Nguyễn Xuân Tuấn, Phó Bí thư 
Đảng ủy, Chủ tịch UBND xã Thạch Đồng

Khu dân cư văn hóa mới 

NÔNG THÔN MỚI
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NHIỀU SẢN PHẨM OCOP CÓ NGUỒN 
GỐC HỮU CƠ    

Tại Hà Nội, thời gian qua, nhiều mô 
hình nông nghiệp hữu cơ đã phát huy 
hiệu quả về giá trị kinh tế cho người dân, 
góp phần xây dựng thương hiệu nông 
nghiệp địa phương. 

 Giám đốc Hợp tác xã Nông nghiệp 
hữu cơ Đồng Phú (xã Đồng Phú, huyện 
Chương Mỹ, Hà Nội) Trịnh Thị Nguyệt 
cho biết, trong vụ mùa năm 2021, hợp 
tác xã sản xuất hơn 40ha lúa hữu cơ và 
được doanh nghiệp phân phối, tiêu 
thụ sản phẩm ký hợp đồng liên kết thu 
mua với giá cao hơn từ 1,5 lần trở lên so 
với sản phẩm thông thường. Ngoài sản 
xuất lúa hữu cơ, hợp tác xã còn trồng 
đậu tương, khoai lang, khoai tây... hữu 
cơ. Hiện, sản phẩm gạo và đậu tương 
của hợp tác xã đã đạt sản phẩm OCOP 4 
sao trong Chương trình mỗi xã một sản 
phẩm Hà Nội.

Ngoài mô hình tại xã Đồng Phú của 
huyện Chương Mỹ đã phát triển thêm 
một số mô hình sản xuất hữu cơ hiệu 
quả. Điển hình là tại xã Nam Phương 
Tiến và thị trấn Chúc Sơn đã hình thành 
vùng sản xuất hữu cơ với nhiều loại cây 
trồng như lúa, rau, bưởi, dưa lưới… với 
quy mô hơn 70ha. "Chất lượng nông sản 
hữu cơ ngày một nâng lên, thương hiệu 
nông sản hữu cơ được định hình và có 
thị trường tốt", Trưởng phòng Kinh tế 
huyện Chương Mỹ Trần Thị Thu Hằng 
khẳng định.

Tương tự, hiện nhiều mô hình phát 
triển nông nghiệp hữu cơ đã được triển 
khai tại các huyện: Sóc Sơn, Đông Anh, 
Phú Xuyên, Thạch Thất… gắn với việc 
xây dựng thương hiệu sản phẩm OCOP 
địa phương. Điển hình như tại huyện 
Đông Anh hiện có tới 50% hợp tác xã 
sản xuất rau truyền thống đã chuyển 
một phần diện tích từ sản xuất VietGAP 
sang hữu cơ và đã khẳng định được 
thương hiệu trên thị trường, nâng cao 
thu nhập cho nông dân.

Năm 2022, Trung tâm Khuyến nông 
Hà Nội hỗ trợ 2 điểm tại xã Thanh Văn và 
thị trấn Kim Bài (huyện Thanh Oai) mô 
hình thâm canh lúa theo hướng hữu cơ, 
quy mô 20ha. Cụ thể, 100% diện tích lúa 
sử dụng phân bón hữu cơ, áp dụng quy 
trình thâm canh cải tiến, lúa đẻ nhánh và 
trỗ tập trung.

Tại các nơi thực hiện mô hình, yếu 
tố kỹ thuật đều bảo đảm. Quá trình sản 
xuất, diện tích lúa được sử dụng phân 
hữu cơ, chế phẩm sinh học thay thế 
phân hóa học và thuốc bảo vệ thực vật. 
Theo đó, với năng suất sản xuất theo 
hướng hữu cơ đạt 57,3 tạ/ha, vụ tới, xã 
tiếp tục mở rộng diện tích sản xuất theo 
hướng này để nâng cao thu nhập cho 
nông dân.

HÌNH THÀNH NỀN NÔNG NGHIỆP AN 
TOÀN BỀN VỮNG

Trung tâm Khuyến nông Hà Nội 
thông tin, sản xuất đạt tiêu chuẩn hữu 
cơ là quá trình dài, đòi hỏi nhiều công 
đoạn khắt khe từ môi trường đất, nước, 
không khí đến quy trình chăm sóc của 
người dân. Do đó, đơn vị hỗ trợ các địa 
phương xây dựng mô hình khuyến 
nông VietGAP và theo hướng hữu cơ 
làm tiền đề để sau 3-5 năm sẽ xây dựng 
các mô hình nông nghiệp hữu cơ đạt 
chuẩn, chất lượng cao. 

Mục tiêu của các mô hình sản xuất 
an toàn VietGAP nhằm chuyển giao kỹ 
thuật trồng trọt, chăn nuôi, nuôi trồng 

thủy sản theo hướng hữu cơ cho nông 
dân để nhân rộng trong sản xuất, tiến 
tới xây dựng thương hiệu nông sản hữu 
cơ. Qua đó, góp phần chuyển đổi sản 
xuất nông nghiệp từ số lượng sang chất 
lượng, giá trị theo chuỗi liên kết, nâng 
cao năng lực canh tác cho nông dân, 
tăng hiệu quả đơn vị diện tích trên đồng 
ruộng. Hơn nữa, so với sản xuất thông 
thường, các mô hình sản xuất theo 
hướng hữu cơ mang lại hiệu quả kinh 
tế lớn hơn, chất lượng sản phẩm cao 
hơn, an toàn, thân thiện với con người,  
môi trường...

Bên cạnh đó, Trung tâm Khuyến 
nông Hà Nội chú trọng công tác tuyên 
truyền, tập huấn, thay đổi thói quen 
chăn nuôi của bà con, sử dụng kháng 
sinh an toàn, đúng liều lượng nhằm 
xây dựng mô hình chăn nuôi thủy sản 
an toàn theo hướng VietGAP, hữu cơ. 
Việc áp dụng chăn nuôi theo hướng 
an toàn VietGAP, hữu cơ, giảm sử dụng 
kháng sinh trong chăn nuôi, thay thế 
bằng sản phẩm sinh học thảo dược thân 
thiện môi trường, tăng sức đề kháng 
cho vật nuôi và cung ứng cho thị trường 
sản phẩm chăn nuôi an toàn, bảo đảm  
chất lượng.

Để khuyến khích nông dân áp 
dụng trồng trọt, chăn nuôi theo hướng 
hữu cơ, Giám đốc Trung tâm Khuyến 
nông Hà Nội Vũ Thị Hương cho biết, Sở 
NN&PTNT Hà Nội đã có các chương trình 
hỗ trợ thông qua lồng ghép nguồn vốn 
chính sách nông nghiệp. Cùng với triển 
khai các dạng mô hình khuyến nông sản 
xuất an toàn theo hướng VietGAP, chăn 
nuôi an toàn sinh học hữu cơ, Trung tâm 
Khuyến nông Hà Nội đang nỗ lực hỗ trợ 
kết nối cung - cầu nhằm mở rộng tiêu 
thụ sản phẩm nông sản an toàn, sản 
phẩm OCOP góp phần từng bước hình 
thành nền nông nghiệp an toàn bền 
vững, đáp ứng nhu cầu tiêu dùng của 
người dân Thủ đô...

Thời gian qua, nhiều mô hình sản xuất theo hướng hữu cơ được Trung 
tâm Khuyến nông Hà Nội thực hiện, mở hướng đi mới trong sản xuất nông 
nghiệp của Thủ đô, trong đó có các sản phẩm OCOP, qua đó, nâng cao giá trị 
cho nông sản và tăng thu nhập cho nông dân…

Kiệt Vũ

Các mô hình chăn nuôi theo hướng hữu cơ 
mang lại hiệu quả kinh tế lớn hơn, chất lượng 

sản phẩm cao hơn (Ảnh ST)

PHÁT TRIỂN SẢN PHẨM OCOP TỪ NÔNG NGHIỆP HỮU CƠ

OCOP - MỖI XÃ MỘT SẢN PHẨM
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ẨM THỰC

Về miền Tây ăn bánh lá mít rau mơ

Miền Tây không chỉ hấp dẫn du 
khách bởi khung cảnh sông nước 
hữu tình, mà còn là bởi những món 
ăn dân dã, độc đáo của người dân nơi 
đây. Những món ăn không thể bỏ sót 
khi đến miền Tây sông nước ắt hẳn là 
lẩu cá kèo, cá linh kho tộ, gỏi bông 
súng, canh chua bông so đũa,...

Tuy nhiên, nếu là người miền Tây, 
một trong những món ăn được nghĩ 
đến đầu tiên chắc chắn là bánh mít lá 
rau mơ. Món bánh lạ này được làm từ 
bột gạo xay nhuyễn, hòa cùng nước 
lá rau mơ rừng có hương thơm đặc 
trưng. Khi hấp chín có màu xanh sẫm, 
mềm mềm dẻo dẻo ăn cùng nước cốt 
dừa. Một số người còn dùng món bánh 
này kèm rau sống và nước mắm tỏi ớt, 
thêm một ít tóp mỡ tạo nên hương vị 
khó quên. Rau mơ (dân gian gọi là dây 
thúi địt) là loại dây leo hoang dại. Theo 
y học cổ truyền, lá mơ có vị đắng, chua 
và chát nhẹ, có tính mát, nhuận gan, 
thanh nhiệt, tiêu thực, sát khuẩn,... Lá 
rau mơ thường được dùng để chữa 
kiết lỵ, tiêu chảy, ăn đầy bụng, khó 
tiêu,... Ở nông thôn, lá mơ còn được 
xem là một loại rau sạch để chế biến 
các món ăn như xào với đậu hũ, nấu 
canh, làm bánh hay thậm chí ăn sống 

chấm nước cá kho. Ở miền Tây, người 
ta lấy gạo thơm ngâm nước qua đêm, 
rồi đi xay lấy bột, sau đó hòa bột cùng 
nước lá mơ xay nhuyễn, lọc bỏ cặn lá 
để nhồi bột. Tuy nhiên hiện nay, không 
phải gia đình nào cũng có sẵn máy xay 
bột. Để thay thế công đoạn này, bạn có 
thể dùng bột gạo pha cùng bột nếp với 
tỉ lệ 7 tẻ, 3 nếp, rồi lấy nhồi bột bằng  
nước sôi.

Lá rau mơ có mùi vị đặc trưng khó 
lẫn tạo nên hương vị của món bánh. 
Ở khâu chọn lá mơ, cần chọn lá có độ 
già tương đối, vì càng già sẽ càng thơm 
và bánh lên màu càng đẹp, nhưng nếu 
quá già dễ có mùi hăng. Sau đó khi 
xay lấy nước cốt, nước cốt càng cô đặc 
càng tốt, vì khi hòa cùng bột bánh, quá 
nhiều nước sẽ làm phần bánh bị nhão, 
hoặc khi phần nước không cô đặc sẽ 
làm bánh không thơm. Bạn có thể tùy 
chỉnh loại lá để gói bánh. Tuy nhiên, 

người miền Tây sử dụng hai loại lá này, 
vì có độ dẻo tương đối, dễ tạo hình mà 
lại không tạo ra mùi hương khác lẫn 
vào hương của bánh. Để có mẻ bánh 
đúng điệu miền Tây, đừng quên chuẩn 
bị hai loại lá này.

Một lưu ý nữa là khi hấp bánh, 
hãy để ống bánh đứng thẳng để bánh 
nở đều, không bị xẹp. Để có mẻ bánh 
thơm ngon, yếu tố không thể thiếu 
chính là nước dừa. Người miền Tây 
thường pha nước dừa có độ sánh vừa 
phải, sau đó dùng lá hành thái nhuyễn 
để hòa cùng nước cốt dừa tạo nên mùi 
thơm kỳ lạ cho món ăn.. Các bạn có thể 
tùy chỉnh độ đặc của nước cốt dừa tùy 
theo sở thích.

Ngoài ra, nếu không thích vị béo 
của nước cốt dừa, bạn có thể ăn kèm 
bánh rau lá mơ với nước mắm tỏi ớt và 
rau sống.

Ninh Ngọc
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Hòa vào dòng người đông đảo, 
chúng tôi đặt chân lên đỉnh Sun World 
Ba Na Hills vào xuân cùng với những cụ 
già cười móm mém, bên những em bé 
tròn xoe mắt ngắm ngàn hoa đua sắc 
khi lần đầu được đặt chân đến miền 
tiên cảnh kèm theo cái bắt tay ấm áp 
của những người chưa từng quen biết 
sau những năm bệnh dịch kéo dài.

Bà Nà Hills với những lâu đài Pháp 
cổ kính giữa núi rừng, nhà thờ St. Denis 
kiến trúc theo lối gothic cổ kính, những 
cửa tiệm đầy màu sắc với những món 
đồ xinh xắn, những quầy cà phê tỏa 
hương thơm ngào ngạt...., khung cảnh 
hệt như trong thế giới cổ tích xa xưa. 
Tận mắt chiêm ngưỡng những show 
nghệ thuật đường phố với các diễn 
viên, nghệ sĩ, khi trong vai công chúa, 
hoàng tử, vua hay hoàng hậu, binh lính 
hay cận thần... khiến mỗi người đến Bà 
Nà đều cảm nhận một chút gì đó nửa 
hư, nửa thực.

Khu du lịch Sun World Ba Na Hills 
vào xuân với vườn hoa khổng lồ có 
hàng trăm loài hoa, mỗi loài một vẻ. Chỉ 

cần nhẩn nha trên những con đường 
mòn quanh đỉnh núi, qua những ngôi 
nhà hoang phế, rêu phong, bạn sẽ 
bắt gặp những chùm địa lan, hồng tú 
cầu…khoe màu khoe sắc. Hàng ngàn 
con bướm đủ màu đủ sắc, rủ về đây 
bay chập chờn, lung linh như vẫy chào 
du khách. Mùa xuân vẫn là mùa Bà Nà 
đông khách nhất, người người về đây 
để thỏa thuê ngắm hoa đào chuông 
nở, lung linh trước gió xuân về.

Đặc biệt,  Bà Nà có loài hoa đào 
chuông rất quý hiếm, chỉ nở mỗi độ 
xuân về. Tên “đào chuông” là do người 
địa phương đặt cho loài hoa này, 
bởi những cánh hoa khi nở rộ trông 
như những chiếc chuông nhỏ màu 
hồng đậm treo lủng lẳng trên cành. 
Được ngắm từng “cái chuông” đang 
ngậm sương, gặp nắng sớm mai  óng 
ánh màu hồng như những nụ cười 
tươi của những nàng thiếu nữ yêu  
kiều, thật tuyệt.

Đầu năm mới, những cái chuông 
màu hoa đào hé nở như hàng trăm đôi 
môi “người đẹp” đang mỉm cười chúc 

Tết mọi người. Những người mê đào 
chuông, dù bận rộn đến đâu, đầu năm 
cũng thu xếp một chuyến “cáp treo” 
để ngắm hoa đào chuông Bà Nà “mỉm 
cười” trong gió xuân lành lạnh và mây 
bay trắng xoá, bao phủ tứ bề.

Trên đỉnh Bà Nà, đào chuông cũng 
đã xuất hiện từ rất lâu nhưng không dễ 
bắt gặp. Nhờ sự dày công nghiên cứu 
và chăm sóc, khu du lịch Sun World Ba 
Na Hills đã thành công trong việc chăm 
sóc để loài hoa này có điều kiện được 
sinh trưởng và phát triển mạnh mẽ 
hơn. Đây cũng là nơi duy nhất ở Việt 
Nam hiện sở hữu tới gần 1.500 gốc đào 
chuông quý hiếm sau nhiều năm dày 
công chăm sóc, bảo tồn.

Không chỉ khiến du khách mê 
mẩn, vẻ đẹp và hương thơm của hoa 
đào chuông còn thu hút các loài chim 
hút mật, ong, bướm, tạo nên cảnh sắc 
thiên nhiên vô cùng sinh động trên 
đỉnh Bà Nà. Nếu may mắn, bạn sẽ bắt 
gặp hình ảnh những chú chim hút mật 
đuôi chẻ đang mải mê kiếm ăn dưới 
những chùm hoa đào bung nở.

Hoa đào chuông có một vẻ đẹp 
vừa mềm mại, vừa mạnh mẽ, và rất dễ 
khiến người ta nhung nhớ. Tôi mê loài 
hoa này đến nỗi, khi Khu du lịch này 
chưa hình thành, cứ mỗi dịp Tết xuân 
về, tôi cùng một số người yêu hoa đào 
chuông cố gắng trèo lên đỉnh để tìm 
vài nhánh chưng tại nhà vừa đẹp, vừa 
sang lại vừa quý làm cho khách đến 
chúc Tết gia đình ai cũng trầm trồ.

Những năm gần đây, ngoài đào 
chuông, một loài hoa luôn khiến du 
khách ngập ngừng bước chân khi đến 

Khu du lịch Sun World Ba Na 
Hills (xã Hòa Ninh, huyện Hòa 
Vang, TP. Đà Nẵng) có đỉnh núi 
Chúa ở độ cao gần 1.500m so với 
mực nước biển. Khí hậu nơi đây 
rất mát mẻ, mỗi ngày có bốn mùa 
Xuân - Hạ - Thu – Đông, thu hút 
nhiều du khách tìm đến đây để 
chiêm ngưỡng “thiên đường” các 
loại hoa lạ, độc đáo, đẹp mắt trên 
miền trần thế.

Tiên Sa
MÙA XUÂN TRÊN ĐỈNH BÀ NÀ
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với Bà Nà đó là hoa tulip. Vào xuân, 
những thảm hoa tulip đỏ, vàng, trắng, 
tím… đã dệt cho Bà Nà một chiếc áo 
“Tulip xuân Bà Nà” với những sắc màu 
rực rỡ nhất.

Theo Ban tổ chức, lễ hội mùa xuân 
năm nay, Bà Nà quy tụ tới gần 35.000 
gốc hoa tulip với các giống nổi tiếng 
nhất thế giới đều hiện diện  trên đỉnh 
Bà Nà, tiêu biểu như Andre Citroen, 
Santander, Cape Town, Flaming 
Flag, Holland Queen, Strong Gold, 
Snowboard, Princes Irene, Red Gold…

Năm nay, tulip không chỉ được 
trồng tại vườn hoa Le Jardin d'Amour, 
quảng trường Vĩnh Cửu mà còn xuất 
hiện ở quảng trường Nhật Thực. Đây 
là nơi giao nhau giữa Vương quốc Mặt 
trời và Vương quốc Mặt trăng, bao phủ 
giữa mây trời bạt ngàn. Mùa xuân, với 
khí hậu “ôn đới” mát lạnh, hoa tulip rực 
rỡ sắc màu sẽ tô điểm cho không gian 
của lâu đài kiến trúc châu Âu, những 
dãy hành lang vòm với trần nhà đẹp 
tựa nhà nguyện Scrovegni ở Padova, 
Italy nay càng đẹp và lộng lẫy hơn xa 

trông như xứ sở Hà Lan thu nhỏ  giữa 
núi rừng miền Tây Đà Nẵng.

Ngoài ra, vẻ đẹp của muôn loài hoa 
xuân tại Bà Nà còn được tôn vinh qua 
những show trình diễn nghệ thuật hấp 
dẫn. Trong đó, đặc sắc nhất là show 
diễn “Vũ hội Nhật Nguyệt”. Kịch bản 
hấp dẫn, những lớp lang được dàn 
dựng công phu, “Vũ hội Nhật Nguyệt” 
kể về sự giao thoa giữa hai vùng đất 
Mặt trăng và Mặt trời, qua những 
điệu nhảy sôi động cùng những bộ 
cánh rực rỡ sắc xuân của thần dân  
hai vương quốc.

Ngoài những trải nghiệm và sản 
phẩm mới mẻ, độc đáo, dịp này, “KDL 
Sun World Ba Na Hills” còn dành tặng 
Combo Mùa Xuân với chính sách vé vô 
cùng ưu đãi. Cụ thể, combo Cáp treo + 
Buffet trưa dành cho người lớn có giá 
840.000 VNĐ đối với du khách người 
Đà Nẵng và 1.140.000 VNĐ dành cho 
những du khách khác; Vé trẻ em có giá 
610.000 VNĐ dành cho trẻ em Đà Nẵng 
và 860.000 VNĐ dành cho trẻ khác.

Cùng với đó, khu du lịch cũng 
mong muốn kéo dài thời gian trải 
nghiệm phong cảnh mùa xuân trên 
đỉnh Bà Nà cho du khách bằng việc tái 
vận hành combo đêm "Ba Na By Night". 
Cụ thể, combo được triển khai các ngày 
cuối tuần (thứ 6, thứ 7, Chủ Nhật) trong 
thời gian 3/2- 27/4. Gói ưu đãi khai thác 
tất cả ngày trong tuần từ 28/4 đến hết 
30/9. Từ 1/10-31/12, combo đêm "Ba 
Na By Night" sẽ trở lại khung thời gian 
thứ sáu, thứ bảy và chủ nhật hàng tuần.

TƯ VẤN PHÁP LUẬTTƯ VẤN PHÁP LUẬT
Trung tâm Tư vấn Pháp luật - Hiệp hội Làng nghề Việt Nam tổ chức tư vấn luật cho các đối tượng có nhu cầu trợ 

giúp pháp luật.
- Đối  tượng: Các hội viên làng nghề Việt Nam, nghệ nhân làng nghề, thợ giỏi, các gia đình có công, gia đình chính 

sách, thương binh, liệt sỹ, chất độc da cam, hộ nghèo được miễn phí…
- Nội dung tư vấn: Các vấn đề về dân sự, hình sự, tranh chấp hợp đồng, đất đai, hôn nhân và gia đình…
- Thời gian: Thứ Tư hàng tuần: từ 9h đến 12h
- Địa điểm: Phòng 3, tầng 2 Tạp chí Làng nghề Việt Nam, số 46 Phố Tăng Bạt Hổ, phường Phạm Đình Hổ, quận Hai Bà 

Trưng, Hà Nội       
- Phụ trách Ban tư vấn: LS - ThS Nguyễn Duy Hoàn 

       - Điện thoại: 024.3869.2173                                                                                                                                                                                           
                        Trung tâm Tư vấn Pháp luật

MÙA XUÂN  
THĂM ĐỈNH BÀ NÀ

  TIÊN SA
 
Sáng nay thăm đỉnh Bà Nà
Mùa xuân mây lạnh, quanh ta mượt mà
Sương mù Vọng Nguyệt lan ra
Trăng xưa “biển hẹn, non thề” phôi pha
Nhìn về Đà Nẵng xa xa
Biển xanh ven núi Tiên Sa, Sơn Trà
Ngước lên ngắm tượng Phật Bà
Từ bi, hỷ xả, bao la, nhân từ
Nhà  thờ- Gothic trầm tư
Đào chuông ẩn hiện, cõi hư mơ màng
Gió đưa gió đẩy hoa lan
Cáp treo lơ lửng như là “xe bay”
Cầu Vàng ẩn hiện trong mây
Đưa hồn lữ khách, đắm say dạt dào
Ngàn thông vi vút lao xao
Thâm cung hầm rượu thuở nào men say
Bà Nà, Núi Chúa đẹp thay
Dấu xưa xe ngựa, hẹn ngày trùng lai…                                          

DU LỊCH
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Tất cả các di sản của Việt Nam sau 
khi được "nâng tầm"  từ quốc gia lên 
quốc tế đều phát huy tốt hơn trước 
đó. Theo cách nhìn nhận sâu sắc của 
một nhà nghiên cứu văn hóa thế giới 
sâu sắc- bà Katherine Muller- Trưởng 
đại diện Văn phòng UNESCO tại Việt 
Nam  thì “các di sản ở Việt Nam là sự 
hội tụ, tổng hòa của nhiều yếu tố, là 
sự liên kết giữa vật chất và tâm linh. 
Tất cả đều đẹp và có sự khác biệt,  
không trùng lắp”.

Sau khi được UNESCO vinh danh 
ở tầm thế giới, các di sản văn hóa thế 
giới thì các di sản đều có được sức sống 
mới, sôi động hơn.

Khi có thương hiệu mới, 
di sản trở nên có sức hút 
mạnh mẽ hơn, trở thành 
điểm đến du lịch trọng điểm, 
tạo nguồn thu lớn để các 
địa phương có thể tái tạo lại 
công cuộc bảo tồn di sản. Tất 
cả các di tích sau khi được 
đưa vào danh mục di sản 
thế giới thì đều đã được xây 
dựng qui hoạch tổng thể bảo 
tồn và phát huy được Thủ tướng Chính 
phủ phê duyệt. Khi có qui hoạch tổng 
thể như thế, sẽ có tầm nhìn xa hơn, với 
những định hướng lớn hơn cho công 
cuộc bảo tồn di sản. Qui hoạch sau khi 
được Thủ tướng Chính phủ phê duyệt 
sẽ trở thành cơ sở pháp lý, cơ sở khoa 
học để chúng ta tiếp tục đầu tư cho 
việc bảo tồn, tôn tạo và phát huy.

Tiến sĩ Nguyễn Thị Kim Vân (Sở 
VHTTDL Gia Lai)- người có nhiều năm 
chuyên nghiên cứu về văn hóa Tây 
Nguyên nhấn mạnh, từ khi Không 
gian văn hóa cồng chiêng Tây Nguyên 
được công nhận và di sản phi vật thể 
của nhân loại, thì công việc bảo tồn 
cồng chiêng và các di sản văn hóa 
của Tây Nguyên có chiều hướng tiến  
triển tốt hơn.

Kể từ khi được tổ chức UNESCO 
công nhận là di sản thiên nhiên thế 
giới lần đầu tiên năm 1994 đến nay, 
công tác quản lý, bảo tồn và phát huy 
giá trị của Vịnh Hạ Long đã và đang đạt 
được những kết quả đáng mừng. Từ 
chỗ chỉ mỗi năm thu hút khoảng vài 
trăm ngàn khách - thời điểm trước khi 
được công nhận di sản thế giới, đến 
nay, số lượt khách tới thăm Vịnh Hạ 
Long đã vượt con số 5 triệu. Gần 80 dự 
án đầu tư, nghiên cứu khoa học trên 
Vịnh Hạ Long với tổng nguồn vốn hơn 
100 tỷ đồng đã và đang triển khai có 
hiệu quả.

Có thể khẳng định, chúng ta đã làm 
được nhiều việc cho việc bảo vệ các di 

DI SẢN VĂN HÓA- NIỀM TỰ HÀO CỦA VIỆT NAM  DI SẢN VĂN HÓA- NIỀM TỰ HÀO CỦA VIỆT NAM  
TRONG QUÁ TRÌNH HỘI NHẬP QUỐC TẾTRONG QUÁ TRÌNH HỘI NHẬP QUỐC TẾ

Gần 2 thập kỷ qua, Việt Nam đã 

có hơn 12 di sản vật thể và phi vật 

thể được vinh danh là di sản văn hoá 

tiêu biểu của thế giới. Việt Nam cũng 

có các di sản tư liệu thế giới, công 

viên địa chất toàn cầu và nhiều khu 

dự trữ sinh quyển thế giới. Những 

di sản quí giá đó là niềm tự hào của 

Việt Nam trong quá trình hội nhập 

cùng thế giới.

Tâm Thanh

VĂN HÓA - XÃ HỘI
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sản thế giới và cùng đó các di sản thế 
giới bằng việc phát huy giá trị của mình 
đã đóng góp rất nhiều cho sự phát 
triển KT-XH của địa phương.

Người dân Quảng Nam giàu lên 
nhờ biết bảo tồn các di sản là một thực 
tế. Theo ông Đinh Hài - Giám đốc Sở 
VHTTDL Quảng Nam, hơn 13 năm qua, 
người dân Hội An tham gia vào quá 
trình gìn giữ và phát huy di tích. Họ đã 
tham gia, làm chủ, xem di sản Hội An là 
của chính họ, gắn bó với đời sống của 
chính họ. Con số hơn 500 nghìn lượt 
khách tham dự "Đêm phố cổ Hội An" 
trong 10 năm cho thấy sự hấp dẫn các 
hoạt động văn hóa do chính người Hội 
An thực hiện.

Kiến trúc sư Phùng Phu - Giám đốc 
Trung tâm Bảo tồn Di tích Cố đô Huế 
(tỉnh Thừa Thiên- Huế) cho biết, trong 
các ngành kinh tế của Huế, du lịch có 
cơ hội phát triển nhiều nhất. Đi kèm 
với di sản là khách sạn, dịch vụ, hàng 
không rồi các dịch vụ khác như: tôm 

chua, mẻ sửng, nón Huế... Bản chất di 

sản là nền tảng cho sự phát triển, chưa 

kể nguồn thu của các di tích qua việc 

bán vé thì cũng đạt 80 tỷ một năm.

12 di sản văn hoá vật thể, phi vật thể, di sản thiên nhiên của Việt Nam đã 
được UNESCO công nhận bao gồm: Quần thể di tích cố đô Huế, Vịnh Hạ 
Long, Khu di tích Chăm Mỹ Sơn, Khu phố cổ Hội An, Vườn Quốc gia Phong 
Nha- Kẻ Bàng, Khu di tích Hoàng thành Thăng Long, Nhã nhạc cung đình 
Huế, Không gian văn hoá cồng chiêng Tây Nguyên, Dân ca quan họ Bắc 
Ninh, Ca trù, Hội Gióng ở Đền Phù Đổng và Đền Sóc và thành Nhà Hồ ở 
Thanh Hóa.
Việt Nam còn có Mộc bản Triều Nguyễn và 82 bia Tiến sĩ ở Văn Miếu- Quốc 
Tử Giám được công nhận là di sản tư liệu thế giới. Công viên đá Đồng Văn- 
Hà Giang được công nhận là Công viên địa chất toàn cầu thứ hai ở Đông 
Nam Á và 8 Khu dự trữ sinh quyển thế giới và nhiều bãi biển đẹp hàng đầu 
thế giới. 
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RỘN RÀNG ĐÓN TẾT Ở BẢN NGƯỜI TÀY
Cũng như đồng bào các dân tộc thiểu số ở Lào Cai, cộng đồng người Tày ở bên dòng Nậm Luông (xã Nghĩa Đô, huyện Bảo Yên) cũng 
rộn ràng đón Tết Nguyên đán cổ truyền mỗi dịp Xuân về. 
Những thiếu nữ Tày trong gia đình được giao nhiệm vụ chuẩn bị mâm lễ hoa quả để cúng Tết. Cũng giống như dưới xuôi, mâm lễ 
quả của người Tày cũng đa dạng các loại quả, có thêm mứt, có rượu. Tết đến Xuân về, gia đình người Tày nào cũng tụ họp cùng nhau 
chuẩn bị các món ăn để cả gia đình cùng thưởng thức trong ngày Tết. Sinh sống ở vùng ven sông suối, nên món cá nướng là đặc trưng 
có trong mâm cơm Tết của người Tày. Đồng bào Tày ra vườn hái lá cẩm làm xôi màu trong ngày Tết. Xôi ngũ sắc - thể hiện triết lý ngũ 
hành tương sinh - là một trong những món ăn dân dã trong mâm cỗ Tết của đồng bào Tày ở Nghĩa Đô. Phụ nữ lấy lá dứa rừng để tết 
đế yến - một dụng cụ trong trò chơi dân gian "đánh yến" của đồng bào Tày Nghĩa Đô trong ngày hội Xuân.


